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○ 2012 年 7月 11 日（水）から 13日（金）の 3日間、秋葉原駅にて、福島県の 

復旧・復興を応援する「ふくしま⇔東京キャンペーン 福島産直市」を開催します。 

○ 「ふくしま⇔東京キャンペーン」とは、福島県の一日も早い復旧・復興を願い 

鉄道事業者や金融機関など様々な団体と協力しながら、福島県産品と観光を支援

する東京都が展開している取組みです。 

○ また、7月 25日（水）から 8月 21日（火）まで、上野駅の地産品ショップ 

「のもの」にて、福島県のおいしいものを集めた「福島のもの」も開催します。 

 

 

＜「ふくしまから はじめよう。」＞  

東日本大震災から 1年 3 ヶ月が経過し、福島県では「ふくしまから 

はじめよう」のスローガンのもと、ひとりひとりが復興に向けて歩み 

はじめています。東京都と JR東日本グループは、福島県の皆さま 

を応援すべく、今回の取組みを実施します。 

 

＜「ふくしま⇔東京キャンペーン 福島産直市」概要＞  

1．期 間  2012 年 7 月 11 日（水）～7 月 13 日（金） 

2．会 場  秋葉原駅１階コンコース 

3．時 間  11:00～20:00 （最終日は 19:00 まで） 

4．主 催  東日本旅客鉄道㈱ 

5．共 催  東京都、福島県 

6．後 援  千代田区 

7．協 力  ㈱JR 東日本リテールネット  

8．内 容  物販ブースでは、福島県の旬の野菜や果物、会津喜多方ラーメンやゆべしといった 

名産品、赤べこなどの民芸品等を取り揃え販売します。 

観光 PRブースでは、福島県内の各観光名所を紹介するパンフレット等を設置し、福島県

の魅力を首都圏のお客さまにご案内します。 

 

秋葉原駅にて「ふくしま⇔東京キャンペーン 福島産直市」を開催します。 

～ 福島県の復旧・復興を応援しよう！ ～ 

JR 秋葉原駅

＜福島県 復興スローガン＞ 

秋葉原駅 

＜会場 MAP＞ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜「福島のもの」概要＞  

1．期 間  2012 年 7 月 25 日（水）～8 月 21 日（火） 

2．会 場  地産品ショップ「のもの」 

上野駅中央改札外グランドコンコース（ガレリア内） 

3．時 間  物販 11：00～22：00（土休日のみ10：00～21：00） 

カフェ 7：00～22：00（土休日のみ 7：00～21：00） 

4．主 催  東日本旅客鉄道㈱、㈱ジェイアール東日本商事 

        福島県、東邦銀行 

5．共 催  東京都 

6．内 容  「ふくしま⇔東京キャンペーン」と連動し、旬を迎える桃 

など福島県の野菜や果物をはじめ銘菓、地酒等、福島の 

「旬
しゅん

のもの、地
じ

のもの、縁
ゆかり

のもの」を販売します。店内では福島県や東邦銀行のスタッフ

がお客さまにおすすめ商品を直にご案内します。また店頭のマルシェコーナーでは 

毎朝、福島から直送する新鮮で旬な野菜をお買い求めいただけます。 

 

 

 

会津地方は、豊かな水、肥沃な土

壌、寒暖の差が大きい盆地性の気

候と、米作りに最も適しています。

「会津コシヒカリ」は、最高ランクとし

て認められる「特Ａ」を連続受賞して

おります。 

会津エコ米は、化学 

肥料や農薬の使用 

量を通常の 2割 

以上削減して生産 

されたお米です。 

＜会場 MAP＞ 

上野駅 

※写真はすべてイメージです。販売商品は変更になる場合があります。

◆「ふくしま⇔東京キャンペーン 福島産直市」おすすめ商品例 

あんこ玉 ＜鳴海屋＞  
 

赤べこ ＜民芸処 番匠＞ 

会津の民芸品で一番有
名なのがこの 「赤べ
こ」。「べこ」とは会津の
方言で「牛」のことをい
います。首をゆらゆらと
振る姿がとても可愛らし
く人気があり、会津では
今も昔も厄除けのお守
りとして広く親しまれて
います。 

棒たらは、江戸時代
後期に北海道からス
ケソウ鱈をカチカチに
干して北前船によって
運ばれたといわれて
います。棒たら甘露煮
は、これを水で戻し 
時間をかけてじっくり
煮上げた会津の郷土
料理です。味がしみ込
み、骨まで柔らかく仕
上がっております。 

棒たら甘露煮 ＜会津物産＞
会津高原そば ＜奈良屋＞

厳選したそばの実
を使用した自社製
粉の粗挽きそば粉
を原料に、奥会津
の美味しい水で練
り上げました。山
芋をつなぎとして
つるつるとした食
感がざるそばに最
適です。 

下郷の「えごま」を
使用しております。
「えごま」は近年、
栄養価が高いと見
直されています。
餅にからめても、
焼きおにぎりにつ
けてもおいしいで
す。田楽みそにも
なります。 

えごまみそ ＜ヤマサ商店＞

地元産の花豆で作
った煮豆です。花豆
は、粒がとても大き
く、黒くて柔らかい
のが特徴です。じっ
くりと時間をかけて
煮てありますので、
豆の旨味が良くでて
います。 

のびのびと放し飼いにさ
れ、健やかに育った会津
地鶏。引き締まった肉質
は火を通すと適度な歯ご
たえとなり、香り高くコク
のある旨みがあります。
ジューシーな肉とだしの
旨みがしみこんだ鶏めし
をお楽しみください。 

会津地鶏とりめし 
＜会津地鶏ネット＞ 

鳴海屋のあんこ玉は
職人が手作業で、ひ
とつひとつ丸めていき
ます。しっとり感とさっ
ぱりとした甘さが特徴
です。駄菓子と呼ぶ
にはもったいないほど
の手間と上品さがあ
る逸品です。 

高原の花豆＜会津物産＞ 
 

福島県は全国でも有数
の桃の産地。福島の桃
100％（ストレート）オリジ
ナルジュースです。桃そ
のものを食べているよう
な、のど越しさっぱり、飲
みやすい味です。 

福島桃の恵み ＜JA全農福島＞
 

会津コシヒカリ エコ米 
＜JA 全農福島＞ 

 


