
 

 

 

 
 2 0 1 3 年 9 月 2 5 日 

東日本旅客鉄道株式会社 
 

アナタが選ぶ名物駅弁№１ 

東日本 駅弁総選挙 「駅弁味の陣 2013」開催！ 

   

 

 

 

 

 

○投票期間 ： 10月1日（火）～11月30日（土） 

○主   催 ： 東日本旅客鉄道株式会社 

〇協   賛 ： 株式会社ＪＲ東日本ウォータービジネス 

○参戦方法 ： 東日本の 12 エリアからエントリーした 55 種の駅弁から食べた駅弁の「評価」や 

食べてみたい駅弁の名称をお答えください。 

専用パンフレットの付属ハガキまたは「駅弁味の陣 2013」キャンペーンサイトから 

参戦（アンケート投票）いただけます。（対象駅弁の情報は、駅や駅弁販売店舗に 

置かれた専用パンフレットと専用ＷＥＢサイトからご覧いただけます。） 

○特   典 ： 参戦された方のなかから抽選で、ＪＲ東日本ホテルズのホテルペア宿泊券や 

東日本エリアの特産品等が当たります。 

さらに、専用ＷＥＢサイトで駅弁クイズに答えると、駅弁に良くあう 

「朝の茶事 玉露入り（350ｍｌ）」が当たるキャンペーンも実施します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆駅弁味の陣 2013 主な催事箇所  

駅 名（箇所） 開 催 日 

横浜駅 

中央北改札内 

10/5（土）・12（土）～14（月・祝） 

11/2（土）～4（月・祝） 

大宮駅西口 

ｲﾍﾞﾝﾄｽﾍﾟｰｽ 
10/14（月・祝） 

高崎駅中央改札口 

ｲﾍﾞﾝﾄｽﾍﾟｰｽ 

 

10 月、11 月の土・日・祝日 

水戸駅改札前 10/12（土）～14（月・祝）、11/9（土）、10（日）

仙台駅ｽﾃﾝﾄﾞｸﾞﾗｽ前 10/11（金）～10/14（月・祝） 

盛岡駅北口 10/12（土）～14（月・祝） 

長野駅改札内ｺﾝｺｰｽ 10/12（土） 
 

その他、東京駅「駅弁屋 祭」をはじめとしたＪＲ東日本各駅で対象駅弁を

販売しています。詳しくは、「駅弁味の陣 2013」キャンペーンサイトを 

ご覧ください。  URL：http://www.ekiben-ajinojin.com/ 

ＪＲ東日本では昨年に引き続き、知名度抜群の定番駅弁やその土地の食材や味にこだわった新

作駅弁など、５５種の駅弁から東日本の駅弁の最高峰を選ぶ「駅弁味の陣２０１３」を開催します。

お客さまの参戦（アンケート投票）によって最も高い支持を得た駅弁が、今年度の《駅弁大将

軍》に選ばれます。参戦すると、東日本の魅力たっぷりの豪華賞品が当たるキャンペーンも実施し

ます。 

秋の行楽シーズン、鉄道の旅と共に、地域の魅力がぎっしり詰まった駅弁をお楽しみください。

※対象商品の一部の取扱いが 
無い場合もございます。 



 

 

 

 

東日本各エリアから集まった 55 種の駅弁から、注目の駅弁をピックアップしてご紹介します！ 

◆エントリー駅弁の紹介 

「東北福興弁当～第 3 弾～」 

㈱日本レストランエンタプライズ

価格：1,100 円

◆昨年度開催「駅弁味の陣２０１２」 優勝駅弁  

「牛肉どまん中」 

(有)新杵屋 

価格：1,100 円 

東北の福興(復興)に願いをこめ

て・・・。東北各県で頑張ってい

る食産業事業者から、宮城県産

小女子
こ う な ご

、三陸産さんま、青森県産

ホタテ等々、ご当地ならではの選

りすぐり食材を集めて、一折のお

弁当にしました。好評の第 3 弾! 

JR 東日本秋田支社と秋田県が主

催した、『秋田 DC オリジナル駅弁コ

ンテスト』で金賞に輝き、商品化さ

れた駅弁です。秋田県の形をモチ

ーフにした弁当箱に、秋田の「おい

しい！」を詰め込みました。 「うめ

どーまずけ！」とは、「おいしいから

とにかく食べてみてください！」とい

う意味の秋田弁。 秋田がギュッと

詰まった駅弁です。 

「秋田弁 うめどーまずけ！」 

㈱関根屋 

価格：1,000 円 

山形新幹線開業にあわせて開発さ

れた全国的にもファンが多い「米沢

駅」の名物駅弁！黒毛和牛の薄切

りとそぼろを「秘伝のタレ」で味付け

し、ふっくらと炊き上げた山形県産

米「どまんなか」の上にたっぷりと敷

き詰めました。 

昨年は大宮、高崎、新潟、長野の 4 エリア限定で 10 月 6 日（土）～11 月

30 日（金）に渡って開催し、エントリーした23 種の駅弁のなかから、信越本

線直江津駅の駅弁「鱈めし」が 2012 年度《駅弁大将軍》に選ばれました。

商 品 名：鱈めし  

製造会社：㈱ホテルハイマート 

価   格：1,100 円 

 

骨まで食べられるような柔らかい鱈の甘露煮と、ピリッと酸味の利いた焼きたら

こは食感が良いと評判です。日本海の幸がふんだんに使われた、老舗ホテル

の極上の品をお召し上がりください。 


