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＜「山形産直市」概要＞                           ＜会場 MAP＞ 

1．期 間   2016 年６月９日（木）～11日（土） 

2．会 場   上野駅中央改札外グランドコンコース       

3．時 間   11:00～20:00 （最終日は 17:00 まで） 

4．主 催   東日本旅客鉄道株式会社 

5．共 催   山形県、やまがた観光キャンペーン推進協議会  

6．運営者   ＪＲ東日本東北総合サービス株式会社 

7．出店者   合資会社酒井製麺所、有限会社新杵屋、 

株式会社結城酒店 

【産直市】 山形の旬「さくらんぼ」をはじめ、麺どころ山形の生そば生麺、名物玉こんにゃく、

地域伝統の麩や豆腐等の加工品、銘菓に銘酒など「おいしい山形」を販売します。 

【観光ＰＲ】 さくらんぼ狩りのほか、山形の夏祭りや温泉など、多彩な観光名所を紹介します。 

【イベント】 ミス花笠による花笠踊りと観光ＰＲ、山形県おもてなし課長「きてけろくん」（９日、10 日の

み）、山形県農産物等のＰＲキャラクター「ペロリン」（９日、10 日のみ）が登場します。 

 

 

 

 

ＪＲ東日本グループでは、「地域再発見プロジェクト」の一環として、山形県にスポットをあてた「山形産直

市」を開催します。これから旬を迎える「さくらんぼ」をはじめとした農産物や各種加工品など山形ならではの

おいしい物を紹介します。 

イベントステージでは、ミス花笠による観光ＰＲと花笠踊りの披露、観光ＰＲブースでは初夏の山形の観

光情報を発信します。 

～この機会に是非、上野駅へお出かけいただき、山形の魅力に触れて下さい。～ 

 

  

地域再発見プロジェクト進行中！ 

上野駅において「山形産直市」を開催します   

8．内  容 

※各内容については予告無く変更となる場合があります。 



 
 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

■イベントブーススケジュール 

６月 ９日 （木 ） 11：00 

 

 

13：00、15：00 

オープニングセレモニー 

 （山形県東京事務所の笹原由之副所長・東日本旅客鉄道（株）

仙台支社事業部長の石井圭よりあいさつ） 

ミス花笠による花笠踊りとクイズ大会及び「きてけろくん」「ペロリ

ン」の紹介 

６月 10 日（金） 11：00、13：00、15：00 ミス花笠による花笠踊りとクイズ大会及び「きてけろくん」「ペロリ

ン」の紹介 

６月 11 日（土） 11：00、13：00、15：00 ミス花笠による花笠踊りとクイズ大会 

 ※イベントは予告なく変更となる場合があります。  

 

 

 

 

 

 

 

■物販ブース 

＜前回の「山形産直市」の様子＞ 

さくらんぼ ＜山形おきたま農業協同組合・(株)ジェイエイてんどうフーズ＞ 
佐藤錦と紅さやか。甘酸のバランス

が良い人気の佐藤錦は、パックの他

量り売りでもご提供します。果実が

ハート型の紅さやかは、果汁が多く

上品な甘酸っぱさが特徴。山形の初

夏をお楽しみください。 

山形で生まれました ＜三和缶詰(株)＞ 
フルーツ王国山形で生まれた「さく

らんぼ」「ラ・フランス」「白桃・黄

金桃」を、最高に美味しい熟度で加

工しました。やわらかいゼリーに包

まれた果実のおいしさをお楽しみく

ださい。 

野菜がんも ＜(株)住吉屋食品＞ 
名峰月山の地下水で作られた美味し

い豆腐で一個一個手造りし、国産の

野菜をふんだんに使用した地域に愛

されるがんもです。添加物を使わず

真面目に丁寧に造りあげた自慢の一

品が、上野駅初登場です。 

中條饅頭 ＜(株)中條屋＞ 
かみのやま温泉新湯の温泉街で江戸

時代から続く老舗「中條屋」の温泉

饅頭。黒糖を練りこんだ淡い褐色の

薄皮に上品でほのかな甘さのあんが

絶妙で、地元の名物として時代を超

えて親しまれる老舗の味です。 

山形そば 麺匠さかい ＜(資)酒井製麺所＞ 
全国屈指のそば処ラーメン処の山形

で、麺一筋 80 年、麺づくりを続ける

製麺所。良質な原料に清涼な蔵王水

系の伏流水を練りこんだ美味しい生

そば、生中華麺などを今回初めて上

野でご提供します。 

楯野川 純米大吟醸 爽辛 ＜(株)楯の川酒造＞ 

米どころ庄内平野の全量純米大吟醸蔵「楯の

川」。待ちに待った夏の限定「爽辛」が発売開

始です。山形県産美山錦を 50％精米した酒質は

まろやかで、品のよい香りと程よい辛さが心地

よい、ビギナーの方にもおすすめのお酒です。

Ｓａｌｕｔｅ 彩・泡 ＜和田酒造(資)＞   
山形県産米「出羽の里」を使用し、ワインの発

酵技術を取り入れて醸造された洋食に合う日

本酒です。まろやかな酸味と旨みとコクが特徴

の特別純米「彩～irodori」と、発泡清酒の「泡

～sparkling」2 種類。ぜひ飲み比べてみてくだ

さい。※JR 東日本グループ６次化商品 

スズキの車麩 ＜(株)鈴木製麩所＞ 
明治に山形市で創業した老舗の製麩

所がつくる伝統の車麩。植物性蛋白

質が豊富で消化吸収に優れ、しかも

低カロリー。自然の素材だけを用い

ているので、どなたでも安心してお

召し上がりいただけます。 


