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2 0 2 6 年 1 0 月 2 3 日 

東日本旅客鉄道株式会社 

株式会社 JR 東日本クロスステーション 

 

宮城の人気ベーカリーと全国のご当地パンが集結！ 

「パンでめぐる、実りの秋 第 3回 えきパン in 仙台駅」を開催します！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

１ 「第 3回えきパン in 仙台駅」実施概要                   

(１) 日 時 2026年 11月 13日(金)～15日(日)             

    13日(金) 11：00～20：00 (宮城県内のベーカリー店舗は 18：00までの営業) 

    14日(土) 10：00～20：00 (宮城県内のベーカリー店舗は 18：00までの営業) 

    15日(日) 10：00～18：00                             

(２) 会 場 JR 仙台駅 2階東西自由通路「杜の陽だまりガレリア」                  

(３) 主 催 JR 東日本 仙台事業本部 

(４) 運 営 株式会社 JR 東日本クロスステーション リテールカンパニー 

(５) 内 容 ① 宮城県内ベーカリー商品販売 

② 全国ご当地パンフェスタの出店 

③ JR 東日本×JR フルーツパーク仙台あらはま×よつば Bakery 限定パンの販売 

④ はこビュンで輸送した「東京レンガぱん」、「東京あんパンケーキ」の販売  

⑤ 購入者特典の配付  

〇東日本旅客鉄道株式会社（以下「JR 東日本」）と株式会社 JR 東日本クロスステーションは、「パン

でめぐる、実りの秋 第 3 回 えきパン in 仙台駅」を 2026 年 11 月 13 日(金)から 15 日(日)まで

の 3日間で開催します。 

〇宮城県内の沿線人気ベーカリーをはじめ、全国各地のご当地パンが集まる「全国ご当地パンフェス

タ」も同時に開催します。 

〇JR 東日本×JR フルーツパーク仙台あらはま×よつば Bakery 限定パンを販売いたします。食欲の秋

にぴったりなパンとの出会いを通じて、地域の魅力や沿線の新たな発見をお楽しみいただけます。  

〇東京駅で人気の「東京レンガぱん」「東京あんパンケーキ」をはこビュンで輸送し販売します。 

 



 

２ 宮城県内の出店ベーカリー 一覧（詳細は【別紙】参照） 

日 時 11月 13日(金) 11月 14日(土) 11月 15日(日) 

店舗名 

よつば Bakery よつば Bakery よつば Bakery 

ななきたキッシュ ななきたキッシュ ななきたキッシュ 

BRING BRING BRING 

オフルニルデュボワ オフルニルデュボワ Café 食堂 Laugh. 

Café 食堂 Laugh. Café 食堂 Laugh. UCHI NO PAN 

OTTO ぱんカフェ 青い扉のパン屋さん OVEN   

※出店店舗は急遽変更となる場合があります。 

 

３ 全国ご当地パンフェスタ 

全国ご当地パンフェスタとは、日本各地で長年親しまれている「ご当地パン（ローカルパン）」を一

堂に集めて販売する期間限定イベントです。その地域でしか買えないパンを、限定で購入できます。 

  

 

４ JR 東日本×JR フルーツパーク仙台あらはま×よつば Bakery 限定パン 

JR フルーツパーク仙台あらはまで収穫した規格外の果物を使用します。今回は、旬の「りんご」を

よつば Bakery がジャムに加工し、天然酵母のパンにサンドした限定パンを販売します。規格外となっ

たりんごを使用することでフードロス削減にも貢献する、地産地消の限定パンです。 

ぜひこの機会にお買い求めください。 

 

 

 

 

 

 

 

※画像はイメージです。実物と異なる場合がございます。 

 



店内イメージ 商品イメージ 

 

５ 「はこビュン」で輸送する商品                  

(１) 販売日時：2026年 11月 14日(土)、15日(日)10時以降に準備ができ次第の販売予定 

(２) 輸送列車：東北新幹線 やまびこ 121号(東京駅 6：12発 → 仙台駅 8：10着) 

(３) 商品詳細：「東京レンガぱん」「東京あんパンケーキ」 

 

※当日の運行状況などにより、輸送内容は急遽変更または中止となる場合があります。 

※売り切れ次第販売を終了します。 

 

６ 購入者特典 

  本催事参加店舗で 2,000 円（税込）以上お買い上げいただいたレシートを会場内の JR 社員へご提

示いただくと、仙台市若林区沖野の珈琲店、「リュミヌー珈琲」のドリップパックコーヒーを、お一人

様につき１つプレゼントします。 

※特典は無くなり次第終了となります。 

※レシートは、同日お買い上げに限り各店舗合算可能です。 

  

東京レンガぱん (白あんホイップ＆あんこ） 東京あんパンケーキ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
東京駅丸の内駅舎の「赤レンガ」をモチーフにした
看板商品の「(元祖)東京レンガぱん」。 
小豆を練りこんだ生地に、こしあんと相性の良い
「白あんホイップ」を重ねた 2 層構造の味わい深い
パンです。 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
北海道十勝産のあんこと大納言かのこをふわふわパ
ンケーキで分厚くサンドした東京あんパンケーキ。 
あんぱん＋パンケーキ＋あんバターでおいしく召し
上がれる一品。甘さ控えめのあんこにバターの塩味
がアクセントになり、味の変化と食感をお楽しみい
ただけます。 
 

単品 
390 円(税込) 

  

箱(4 個入) 
1,660 円(税込) 

  

単品 
540 円(税込) 

  

各日 100 個販売 各日 25 個販売 各日 18 個販売 



 

７ その他 

  詳しい情報は、「JRE メディア」公式 WEB サイトをご覧ください。 

  URL：https://media.jreast.co.jp/articles/6779 

 

 

 

2022年 8月に JR 浦和駅の駅社員が主体となり、地域の各

ベーカリーさまへ出店交渉を行い、当社用地内でベーカリー

催事を開催したことが発祥です。 

これまで首都圏を中心に開催し、東北エリアでは宮城・福

島・山形で実施しています。多くのお客さまにご好評をいた

だいており、宮城では 3回目の開催となります。 

 

 

 

  速達性・定時性に優れ、環境にも優しいという鉄道の強みを活かし、JR 東日本グループが展開して

いる荷物の輸送サービスです。鉄道によって地域とモノをつなぐことで、地域の魅力発信を行い、人々

の豊かなくらしづくりや社会課題の解決に向けて取り組んでいます。 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「はこビュン」とは 

「えきパン」とは 

「はこビュン」の具体的なサービス、お申込み方法については 

株式会社ジェイアール東日本物流のホームページをご参照ください。 

https://media.jreast.co.jp/articles/6779
https://www.jrbutsuryu.jregroup.ne.jp/business/hakobyun.html


【別紙】宮城県内の出店ベーカリー詳細 

 

 

 

 

 

 

よつば Bakery(宮城県岩沼市) 
 

国産小麦と天然酵母を使い、具材・生地から手作りしています。 

「家族に食べてもらいたい」がモットー。 

ベーキングパウダー不使用・蔵王地養卵で焼き上げたシフォンケ

ーキもおすすめです。  

ななきたキッシュ(宮城県仙台市) 
 

七北田でキッシュ専門店を夫婦で営業しています。 

キッシュは日替わりで常時 6～8種類、季節の野菜とベーコ

ン、魚介や自家製のサルシッチャなどの具材をゴロゴロ入れ

て、食べ応えあるおかず系キッシュを作っており、週末には

黒糖のみを使用したプリンなども販売しております。 

キッシュ以外にも約 30年イタリア料理の経験をいかしたパス

タソースやアヒージョ、コンフィやパテなどを真空にして販

売しています。  

BRING（宮城県蔵王町） 
 

蔵王の恵みの食材を使った身体に優しいパンを

販売しています。 

オフルニルデュボワ（宮城県仙台市） 
 

北海道産の小麦粉とライ麦。 

塩は石巻産の伊達の旨塩を使用。 

自家製の小麦・ライ麦の酵母による、さわやかな

酸味とモチモチとした歯ごたえ、一般的なパンと

違い、飽きのこない味が当店の魅力です。 



 

 

 

 

 

Café 食堂 Laugh.（宮城県名取市） 
 
竹鶏たまごや国産小麦など、素材にこだわったシ

フォンケーキをはじめ、季節のお菓子をひとつひ

とつ手作りしています。仙台駅で皆さまにお会い

できるのを楽しみにしています！ 

この季節だけの秋冬限定シフォンもご用意してい

ます。 

OTTO ぱんカフェ（宮城県仙台市） 
 

仙台市青葉区柏木にあるベーカリーカフェです。 

職人歴 25年の OTTO(夫)が全て 1人で丁寧に作っているパンは約

50種類！ 

国産小麦 100％使用、長年の経験を活かして作るパンはどれも生

地そのものの美味しさが口いっぱいに広がります。 

「美味しいパンを 1番美味しい状態で食べてほしい」という想い

から、店内には 8席のカフェスペースもご用意しています。 

きっとお気に入りが見つかる OTTOのパンをぜひお試しください。 

 

青い扉のパン屋さん OVEN（宮城県仙台市） 
 

青葉区北山にある青い扉が目印のパン屋さんです。 
宮城県産小麦や北海道産の発酵バターなど、パンの

種類に合わせ、素材を厳選し時間をかけて作ってい

ます。  

UCHI NO PAN（宮城県仙台市） 
 

仙台市青葉区のパン屋「UCHI NO PAN」です。

卵・乳・ナッツ類を使わず、国産小麦をじっくり

低温発酵。 

クリームやソースなどの具材も自家製し、アレル

ギーの有無にかかわらず『おいしい』で選んでも

らえるパンを、一つひとつ丁寧に焼いています。 


