
 

 

2 0 2 5 年 9 月 1 7 日 

公益財団法人 群馬県観光物産国際協会 

東日本旅客鉄道株式会社高崎支社 

      

 

１ 開催概要 

(1) 日時 2025年 10月 1 日(水)～4日(土) 

1日(水)16：00～20:00 2日(木)11：00～20:00 

3日(金)11：00～20:00 4日(土)10：00～17:00 

※1日(水)は物産品の販売のみ 

 

(2) 会場  

ＪＲ大宮駅西口イベントスペース(物産品の販売) 

ＪＲ大宮駅東西連絡通路特設スペース 

(体験コーナー及び観光 PR) 

 

(3) 開催者 

【主催】ＪＲ東日本高崎支社 

【共催】公益財団法人 群馬県観光物産国際協会 

【後援】群馬県 

 

２ イベント・物産品販売内容  

(1) ステージイベントで群馬の魅力をお届けします！ 
① 上州ぐんま産直市特別ステージイベント～女将による群馬の温泉文化紹介～ 

     群馬県の温泉地を代表して、草津・伊香保・みなかみ 18湯・四万の各温泉地から女将が登場し 

「温泉王国ぐんまの温泉文化」についてご紹介します。各温泉地の魅力や、湯に込められた想いを聞

ける貴重な機会です。ステージをご覧いただいたお客さまにはノベルティを女将からプレゼントしま

す。 

【日時】2025年 10月 2日(木)16：00～16:30頃 

【会場】ＪＲ大宮駅東西連絡通路特設ステージ 

 

 

 

 
 

 

大宮駅で「上州ぐんま産直市」を開催します！ 

【会場図】 

公益財団法人 群馬県観光物産国際協会とＪＲ東日本高崎支社は、群馬の魅力をたっぷり味わえる「上州 

ぐんま産直市」を大宮駅で開催します。 

会場では、群馬県内の各温泉地の女将による温泉地紹介や、「ぐんまちゃんキャラバン隊」による観光 PRな

ど、ステージイベントも盛りだくさん。「高崎だるま」の絵付け体験や万座温泉の湯の花を使ったバスボム作り

等、大宮駅で群馬を体験できる体験イベントもあります。さらに、温泉まんじゅう発祥の地といわれる伊香保温

泉から、当日の朝作り立ての饅頭を「はこビュン」で輸送する等、美味しい食材・地酒・特産品の販売を通じ

て、群馬の魅力を存分に発信します。 

また、本イベントでは、群馬県の『公募型「温泉文化」機運醸成事業』の採択を受け、「温泉文化」のユネス

コ無形文化遺産登録を目指す「群馬 LOVE ONSEN」プロモーションの一環として、ステージイベントや体験イベン

ト、特産品販売等、様々な形で「温泉王国ぐんま」をご紹介します。 

見どころ満載の「上州ぐんま産直市」へぜひ足をお運びください。 

 

草津温泉 みなかみ１８湯 伊香保温泉 四万温泉 



 

② 主なステージイベント 

 

※ 他にも群馬県旅館ホテル生活衛生同業組合青年部による群馬県内の温泉地・旅館 PRのほか、草津温泉

観光協会、みなかみ町観光協会、中之条町観光協会等、群馬県内の自治体による観光 PR、ステージイ

ベントを実施します。 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※ イベントの詳細は、後日 JRE MALL Media(URL: https://media.jreast.co.jp/)に掲載します。 

 

⑵ 群馬の魅力を感じることのできる体験イベントを実施します！ 

① 四万温泉 射的ゲーム 

レトロな温泉街の風情を感じながら楽しめる、昔懐かしい「射的ゲーム」 

が体験できます。童心にかえって的を狙ってみませんか？見事に的に命中 

されたお客さまには、温泉地ならではのちょっぴり嬉しいプレゼントを 

差し上げます。 

【開催日】10月2日(木)、3日(金)  

【料 金】無料 

 

② 万座温泉の湯の花を使ったバスボムづくり体験 

万座温泉の異なる三種の源泉から、お好きな湯の花を選び、アロマオ

イルを加えて世界に一つだけのオリジナルのバスボム（入浴剤）を作る

ことができます。子どもから大人まで、どなたでも楽しむことができる

体験で、旅の思い出づくりにもぴったり。旅のお土産にも喜ばれること

間違いなしです。 

【開催日】10月4日(土) 

【料 金】無料 ※数量限定 

 

開催日 イベント 

10月 2日(木)      15:00 

16:00 

 群馬県スキー場経営者協会 スノークイーンによるイベント 

女将による群馬の温泉文化紹介 

10月 3日(金)13：00/15:00/17:00 
ぐんまちゃんキャラバン隊による観光 PR 

10月 4日(土)13：00/15:00/16:30 

ぐんまちゃんキャラバン隊 ©群馬県 ぐんまちゃん 

※昨年度開催時の様子 

 

スノークイーン 

バスボムづくり体験 

射的ゲーム 

https://media.jreast.co.jp/


 

③ 「高崎だるま」の絵付け体験 
群馬県ふるさと伝統工芸品「高崎だるま」の製作を通して、伝統文化の大切さや群馬の風習、魅

力に触れていただける体験カリキュラムです。 
だるまに「まゆ」と「ひげ」を描いて伝統を学びながら楽しく自分だけのオリジナルだるまが作

れます。 
【開催日】10月 2日(木)、3日(金)、4日(土) 
【料金(税込)】・赤だるま…1,100円  

・栗梅（2025年秋限定）、優華（2025年限定）…1,650円 

※ 数量限定。お支払いはSuica決済のみになります。 

※ 産直市特別価格で体験できますので、この機会にぜひお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※ 各体験の詳細な開催時間は後日JRE MALL Media(URL: https://media.jreast.co.jp/)に掲載します。 

 
(3) 群馬の魅力ある特産品を多数、取り揃えています！ 

① 出来立ての「清芳亭 湯の花饅頭」を「はこビュン」により輸送・販売 

温泉まんじゅう発祥の地といわれている伊香保温泉で、昭和 11年の創業 

以来、来湯客に親しまれてきた「清芳亭 湯の花饅頭」を販売いたします。 

ふんわりとした薄皮と甘すぎないこしあんのバランスが人気の商品です。 
 

■ 当日の朝作り立ての湯の花饅頭を、「はこビュン」で高崎駅から大宮駅まで   

輸送し、会場で販売します。 

 

 

 

 

 

 

② 「上州ぐんま産直市」おすすめ商品 
昨年ご好評をいただいた「登利平 鳥めし弁当」や沼田名物「フランスみそパン」、群馬県民のソ

ウルフード「焼きまんじゅう」に加え、今回は新たに、四万温泉のお土産として人気の「花まめ甘

納豆」や、水上温泉で丁寧に作られた「もちもちカスてラ」など、各温泉地の名物も多数登場しま

す。 
この機会に、群馬の味をぜひお楽しみください。 

「はこビュン」に関する詳細は下記 URLをご覧ください 

サイト URL：https://www.jrbutsuryu.jregroup.ne.jp/business/hakobyun.html 

 

栗梅（2025 年秋限定） 優華 (2025 年限定) 

https://media.jreast.co.jp/
https://www.jrbutsuryu.jregroup.ne.jp/business/hakobyun.html


 

カスてラ可助 もちもちカスてラ 

 

赤城銘販  

ぐんま名月の紅茶フィナンシェ 
花まめの大丸 花まめ甘納豆 

水上温泉に店舗を構える「カスてラ可

助」、商品名のとおり、もちもちした

食感が特徴のカステラは濃厚な味わい

で発売以降多くのお客さまに人気を博

しております。 

甘みと果汁が多くジューシーなりんご

「ぐんま名月」と紅茶を使用し、香ば

しく上品な味わいに仕上げました。

【群馬いろは】限定の群馬の魅力を伝

えるフィナンシェです。 

ホクホクとした食感が特徴の吾妻産の

花豆を、昔ながらの製法で丹精込めて

作りあげた甘納豆は、どこか懐かしさ

を感じられる深い味わいの逸品です。 

群馬酒販 汽笛クラフトビヰル クレヨン伊香保ファクトリー 

伊香保プリン 

登利平 鳥めし弁当 

群馬県内のブルワリーと連携し、沿線

地域の個性や特色を味やデザインに織

り交ぜたクラフトビールを産直市開催

に合わせて発売します。3本以上お買

い上げの方に保冷バッグをプレゼン

ト！ 

子どものころに食べた卵の味わいが深

い「なつかしい味」の伊香保プリン。

ひとくち食べた瞬間、伊香保温泉の風

景が心に浮かぶ懐かしい味で、伊香保

土産の定番として愛されています。 

薄くスライスした鶏肉と安心の国産米

を使用し、登利平自慢の「たれ」をま

んべんなくまぶした鳥めし弁当。お肉

の柔らかさとまろやかでコクのある

「たれ」が調和して、上州の香りが味

わえる一品です。 

フリアンパン洋菓子店 フランスみそパン 

 
 

 

 

ほたかや 焼まんじゅう だるま食堂 もつ煮 

 

沼田名物フリアンのみそぱん。フリア

ンオリジナルのソフトフランスパンに

挟まれたみその風味は、一度食べたら

忘れられません。 

上州群馬のソウルフード焼きまんじゅ

うがご家庭で簡単に焼けます。ふわふ

わもちもちの糀の香り豊かな生地に、

ほたかや秘伝の味噌だれを塗り焼き上

げます。 

「もつ煮専門店」を構え、やわらかな

絶品もつ煮が味わえる「だるま食堂」。

何度も下ゆで湯がきを繰り返し約６時

間煮込んでいるため、もつ本来の味わ

いはとろけるほどのやわらかさです。 

 

 

※ 画像は全てイメージです。 

※ イベントの内容等は、予告なく変更・中止となる場合があります。 

※ 掲載内容は 2025年 9月時点の情報です。 

 

毎週火曜のもの東京店でも販売中 


