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東日本旅客鉄道株式会社 

大 宮 支 社 

 

宇都宮線開業 140 周年×西堀酒造 

「日光街道小山蒸溜所ウイスキーセミナー」を開催します！ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

１ 商品概要 

（１）開催日時 2025 年９月 28日(日) 

      第１回 15：00～16：45 第２回 17：15～19：00 

（２）会 場 JR 東日本 小山駅在来線改札内イベントスペース 

（３）内 容 ・講義：「哲/TETSU」が問いかける、“真のジャパニーズウイスキー”とは  

 ・体験：６種類のウイスキーテイスティング体験（セミナー限定品を含む） 

おいしいハイボールの作り方、利き酒お作法レクチャー ※試飲無し 

 

 

 

 

 

 

 

（４）販売金額 お一人さま 10,140 円（税込） 

（「哲/TETSU」に使用予定の原酒（50ml）、西堀酒造見学券のお土産付き） 

 

〇ＪＲ東日本大宮支社では、地域の皆さまと宇都宮線開業 140 周年をお祝いする企画として、 

宇都宮線開業 140 周年×西堀酒造「日光街道小山蒸溜所ウイスキーセミナー」を小山駅構内で 

開催します。 

〇1872 年（明治５年）創業の老舗酒蔵西堀酒造・六代目蔵元/西堀哲也氏が、栃木県初のジャ

パニーズウイスキー「哲/TETSU」の開発秘話を自ら語る特別なイベントです。通常は一般公

開されない原酒や試作品など全６種類をテイスティングしながら、ハイボールの作り方やテ

イスティングの作法も習得できる、初心者から愛好家まで満足できる体験型セミナーです。

さらに、このセミナーでしか手に入らない、製品化前の「哲/TETSU」に使用予定の原酒

（50ml）をプレゼントします。 

〇ＪＲ社員がイベントのコーディネート役として、雰囲気漂う日光街道小山蒸溜所を小山駅改

札内イベントスペースに再現し、沿線地域の魅力をアクセスのよいエキナカに展開します。 

〇この機会に、ぜひ小山駅へ足を運んでいただき、宇都宮線開業 140 周年を栃木県初のジャパ 

ニーズウイスキーとともにお祝いしましょう！ 



（５）募集人数 各回 15名さま（合計 30 名さま） 

 ※お申込み・ご参加は 20 歳以上のお客さまに限らせていただきます。 

２ 販売方法 

（１）販売期間 2025 年８月１日（金）10時 00 分～９月 17 日（水）23時 59 分  

※定員になり次第終了 

（２）JRE MALL チケット JR 東日本 大宮支社店にて販売 

https://event.jreast.co.jp/shop/detail/a005 ※JRE MALL の会員登録が必要です。 

３ その他注意事項 

（１）荒天等の自然災害や大規模輸送障害が発生した場合は、イベントの中止、または内容に変更が生

じる場合がございます。 

（２）会場内への飲食物のお持ち込みは、水分補給を除きご遠慮ください。 

（３）会場には駐車場や駐輪場はございません。来場の際は公共交通機関をご利用ください。 

（４）当日、お車・バイク（同乗者含む）・自転車を運転される方はお酒のテイスティングはできません。 

（５）イベント開催中、他の参加者にご配慮いただければ写真撮影は可能ですが、動画撮影はお控えく

ださい。 

■西堀 哲也 (西堀酒造株式会社取締役・六代目蔵元) 

東京大学文学部を卒業後、業務システム開発企業のエンジニアを経て、2016 年 

12 月に家業である西堀酒造株式会社に入社。日本酒・焼酎・リキュール等の醸造作 

業と並行し、新商品開発や事業企画、バックオフィス・ウェブ環境の整備や、 

海外輸出事業に着手。日本初の古代米 100%純米酒「愛米魅 IMYME」シリーズを 

クラウドファンディングで商品化。また、醸造遠隔管理システムの独自開発や、 

日本初となる LED 色光照射発酵日本酒「ILLUMINA(イルミナ)」の考案により特許 

を取得。2022 年に栃木県初のウイスキー蒸溜所「日光街道小山蒸溜所」を立ち上げ、 

製造責任者としてウイスキー・ウォッカ・ジン等の蒸留酒を製造。 

■西堀酒造・日光街道小山蒸溜所 

明治５年創業、国登録有形文化財の酒蔵。清酒「門外不出」「若盛」醸造元。日本 

酒、焼酎、リキュール、スピリッツ、ウイスキーを製造する。2022 年、同社敷地内 

に栃木県初のウイスキー蒸溜所「日光街道小山蒸溜所」を設立。日本酒造りの伝統 

を活かした”純国産”のジャパニーズウイスキーを目指し、清酒酵母 100%で醸すシ 

ングル・モルトの他、酒米(吟醸粉)を使用したシングル・グレーン(ライス)、和樽熟 

成など、和と洋を融合・昇華するユニークな製法が特徴。2025 年秋に３年熟成を迎え 

ファーストリリースを予定。 

 
 

 

 

 

 

 

 

※本リリースに掲載の内容等は、状況により予告なく中止、変更となる場合があります。 

※本リリースの画像はすべてイメージです。 

【小山駅見取り図】 
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