
 

 

2025 年 12 月２３日 

                                東日本旅客鉄道株式会社秋田支社 

日 本 航 空 株 式 会 社 青 森 支 店 

 

 

＼ＪＲ東日本＆ＪＡＬ連携／ 

リゾートしらかみスペシャルランチをＪＡＬふるさとアンバサダーと提供します！ 

 

東日本旅客鉄道株式会社秋田支社（以下、「ＪＲ秋田支社」）と株式会社 JＲ東日本びゅうツーリズム＆セ

ールスでは青森県・函館観光キャンペーンに合わせて「リゾートしらかみスペシャルランチ」を提供する旅

行商品を販売します。   

車内でスペシャルランチボックスがお楽しみいただけるほか、日本航空株式会社（以下、「ＪＡＬ」）と連携

し、ＪＡＬの客室乗務員をしている「ＪＡＬふるさとアンバサダー」によるおもてなしを実施します。 

貸切の特別空間で、普段体験できない特別な時間をお過ごしください。 

 

１ 旅行商品について 

      （１）商品名 

  リゾートしらかみ号 BOX 席確約！JAL 客室乗務員によるおもてなし 

 車窓と津軽の食材を楽しむ「リゾートしらかみスペシャルランチ」／ネット限定 

（2）出発日 

２０２６年２月２８日（土）、２０２６年３月２１日（土）  

（3）旅行代金 

日帰り商品 22,000 円  最少催行人員 20 名 

（4）発売開始 

２025 年 12 月 25 日（木）14 時 00 分から 

（5）発売箇所 

 株式会社 JR 東日本びゅうツーリズム＆セールス「日本の旅、鉄道の旅」サイト 

 https://link.jrview-travel.com/evxyg （インターネット申込限定） 

 

！おすすめポイント！～特別な空間をご提供します～ 

★ リゾートしらかみ２号車（BOX 席）を貸切！ ※申込み状況により相席となる場合があります。 

★ 本商品専用のスペシャルランチをご用意！五能線の魅力を詰め込みます！ 

★ 本商品のお客さま限定で JAL 客室乗務員によるおもてなし！ 

★ JAL ネックストラップをお一人様につき 1 つプレゼント！ 

 

 ２ ＪＡＬふるさとアンバサダーのおもてなし 

リゾートしらかみ 1 号の深浦駅～弘前駅間に乗車して、スペシャ

ルランチを提供します。 

 

「ＪＡＬふるさとアンバサダー」とは・・・ 

自身の故郷やゆかりのある地域に移住し、培ってきた知見を活か

して、各地域の自治体、観光協会や観光地域づくり法人(DMO)、

生産者の皆さまと一緒に地域資源を活用したコンテンツの創出や

商品開発など、地域課題の解決に向けて活動します。 

 

 

 行程 □■□■ＪＲ  食事 

２/28 

（土） 

3/21 

（土） 

秋田駅（8:19 発）□■□■（リゾートしらかみ 1 号）□■□■深浦駅（１０:５８発）□■□■鰺ケ沢駅（１１:４４発） 

□■□■（１２:４８着）弘前駅（１２：５４発）□■□■（１３：２７着）新青森駅 

※食事の提供は深浦駅～弘前駅間となります。 

朝：× 

昼：〇 

夜：× 

JAL ふるさとアンバサダー 

 

https://jpn01.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Flink.jrview-travel.com%2Fevxyg&data=05%7C02%7Csaitou-masaaki%40jreast.co.jp%7C9c0c955872ad46a0156608de3d137b31%7Cb230699217184f1c8d81e650c06ad00c%7C1%7C0%7C639015351523542659%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJFbXB0eU1hcGkiOnRydWUsIlYiOiIwLjAuMDAwMCIsIlAiOiJXaW4zMiIsIkFOIjoiTWFpbCIsIldUIjoyfQ%3D%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=waT7%2B0QBImu0RCgqzzM1poJCs2uEWx%2BmJA2btJjkGNU%3D&reserved=0


 

３ スペシャルランチのご紹介 

      【CONVEY 特製スペシャルランチメニューの一例】 

１） 醤油もろみローストポーク 

厳選した青森県産豚肉に「加藤醤油味噌醸造元【弘前市】」の年代物の醤油も

ろみを絡め、じっくりと焼き上げました。 

２） 卵のピクルス 

「トキワ養鶏【藤崎町】」の卵を茹でて自家製ピクルス液に漬け込みました。 

３） 金鮎のエスカベッシュ 

赤石川で育てられた金の鮎【鰺ヶ沢町】を一本丸ごと揚げてマリネしました。 

  

 

  

 

【参考】 

令和４年より鰺ヶ沢町に工房を構え、レストランを持たない料理人という場所にとらわ 

れない料理活動を展開している（株）CONVEY の横田シェフ。海外で文化と料理を 

学び、帰国後は都内の有名フレンチレストランで勤務。その後、サンフランシスコやニュー 

ヨークなどで経験を積み、国内外のレストランのコンサルティング業などを経て、拠点を

鰺ヶ沢町に移し、四季折々の地元食材を使った料理を作っている。 

 

 

  

※画像はすべてイメージです。 

横田渉シェフ 

ランチ 


