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１．新商品ラインナップ 

（１）潮かつお和スパイス 

■ 商品概要：西伊豆の郷土料理である「潮かつお」。 
お正月飾りとしてお供えし、三が日を過ぎるとふるまわれる縁起物「潮かつお」を 
和テイストスパイスにいたしました。 
お肉料理やサラダ、パスタなどそのままふりかけてお召し上がり下さい。 

■ 販売価格：540 円（税込）/希望小売価格 

■ 内 容 量：40g 

■ 製 造 者：有限会社三角屋水産 

■ 販売箇所：のもの（のもの上野店、のもの秋葉原、 
のもの東京グランスタ丸の内店）、 
NewDays（NewDays 小田原中央、  
NewDays 湯河原、NewDays 熱海、 
NewDays ミニ伊東１） 
ラスカ熱海内ショップ、 
その他伊豆エリアのお土産ショップ等 

■ 販売開始：販売中～ ※店舗により異なります。 

 

 

 

 

 

ＪＲ東日本横浜支社では、6 次産業化プロジェクト「のもの 1-2-3 プロジェクト」※１の一環として、 

地域の方々と連携し、さまざまな 6 次産業化商品を「伊豆のチカラ」として開発してまいりました。 

今回は伊豆の伝統食「潮かつお」を使用した「和テイストスパイス」を開発！また、2017 年から 

発売中の「伊豆柑橘ゼリー」は、この度パッケージのリニューアル行い、新フレーバー「伊豆レモン」が 

仲間入りしました！ 

伊豆の自然の中で育まれた地元ならではの食材をぜひお手軽にお楽しみください！ 

 

 

～伊豆伝統食を使用したスパイスと伊豆柑橘ゼリーの新フレーバー～ 

「伊豆のチカラ」に新商品が続々と仲間入り！ 

※1 地域農業の活性化や地産地消を推進する JR 東日本の進める 6 次産業化プロジェクト 

 ×            × 

〈プロジェクトメンバー〉 JR 東日本 横浜支社 
（伊豆のチカラ商品企画・開発・調整） 

【2 次（生産）】 

有限会社三角屋水産 

（西伊豆の製造卸会社） 

伊豆の伝統食材「潮鰹」を現代風

にアレンジした「万能潮鰹茶漬け」

を生み出すなど、伊豆の魅力を活

かした商品を多数製造、販売。 

 

【1 次（生産）】 

カネサ鰹節商店 

（西伊豆町の鰹節会社） 

創業 130 余年の老舗鰹節店。 

昔ながらの伝統製法を受け継ぎ、

本枯れ鰹節・潮鰹・塩辛・ 

削り節など製造、販売。 

【パッケージデザイン】 

K Design Office 

伊豆の観光素材の掘り起こし、観光

企画の造成、情報サイトの運営、 

伊豆情報誌「IZU / 365」の発行、 

伊豆の観光発展に尽力。 

 

潮かつお和スパイス 



（２）伊豆柑橘ゼリー（伊豆レモン） 

■ 商品概要：2017 年より販売を開始した伊豆柑橘ゼリーに新フレーバー「伊豆レモン」が登場！ 
パッケージもリニューアルし、「温州みかん」「だいだい」「ニューサマーオレンジ」と 
合わせて 4 種類で販売いたします。 
着色料や香料は一切使用しない身体に優しい柑橘のおいしさをお楽しみ下さい。 
 

■ 販売価格：360 円（税込）/希望小売価格 

■ 内 容 量：120g 

■ 製 造 者：ウェルエル株式会社 

■ 販売箇所：NewDays（NewDays 小田原中央、  
NewDays 湯河原、NewDays 熱海、 
NewDays ミニ伊東１）  
ラスカ熱海内ショップ、 
その他伊豆エリアのお土産ショップ等 

■ 販売開始：2021 年 4月 9 日（金）～※順次発売 

 

 
 
 
 
 
 

 

 

２．伊豆のチカラについて 

 

＜伊豆のチカラ＞ロゴ 

JR 東日本 横浜支社 
（伊豆のチカラ商品企画・開発・調整） 

【1 次（生産）】 
【伊豆レモン】 

伊東市内果樹園 

 
【温州みかん】 

南駿農業協同組合 

【だいだい】 

【ニューサマーオレンジ】 

伊豆太陽農業協同組合 
 

 ×             × 

【2 次（生産）】 

ウェルエル株式会社 

（三島市の製造卸売会社） 

四季折々の伊豆の果実をこだ

わりの原材料と製造方法でゼリ

ーに加工し伊豆の魅力を発信。 

 

〈プロジェクトメンバー〉 

“伊豆半島の魅力発信”をコンセプトとし、ＪＲ東日本グループと地域が 

連携して行っているプロジェクト「伊豆のチカラ」。6 次産業を通し、 

伊豆半島の魅力を伝え、魅力を掘り起こす地域ブランディング事業です。 

ＪＲ東日本横浜支社が携わる 6 次産業化商品は 2016 年より右記の 

ロゴマークを使用し、一目で「伊豆のチカラ」商品であることが 

分かるようになっています。 

※店舗により発売時期、取扱い商品が異なります。 

※本リリースの内容はあくまでも予定であり、予告なく変更することがございますのでご了承ください。 

※記載情報は、2021 年 4 月 9 日現在の情報です。 

※画像等はすべてイメージです。 

 

温州みかん だいだい ニューサマーオレンジ 伊豆レモン 

【パッケージデザイン】 

K Design Office 

（伊豆の観光・デザインディレクター） 

伊豆の観光素材の掘り起こし、観光

企画の造成、情報サイトの運営、 

伊豆情報誌「IZU / 365」の発行、 

伊豆の観光発展に尽力。 

 

【新発売】 


