
 
 

   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
１ 列⾞の運⾏ 
（１）運転⽇（2018 年 10 ⽉〜12 ⽉） 

２０１８年１０⽉６⽇(⼟) 〜１２⽉２４⽇(⽉・振休)の⼟曜・休⽇ 
（２）停⾞駅と運転時刻 

 
２ 伊⾖クレイルオリジナル料理・⾞内サービス 
（１）オリジナル料理 

料理の監修は、⼈気のフランス家庭料理レストラン「モルソー」の秋元さくらオーナーシェフ。 
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※時刻は変更となる場合がございます。
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東伊豆海岸線
一旦停車

伊豆クレイル１号

伊豆クレイル２号

徐行運転

２０１８年８月２０日

ＪＲ東日本 横浜支社

秋の旅⾏商品発売決定！
伊 ⾖ ク レ イ ル

伊⾖の景⾊を眺めながら「⾷」と「お酒」、「会話」を楽しむリゾート列⾞ 

「⾷」と「お酒」と「会話」を楽しむリゾート列⾞ 「IZU CRAILE(伊⾖クレイル)」 の秋の旅⾏商品
（10~12 ⽉運⾏分）を発売いたします。秋の旅⾏商品では、伊⾖下⽥産の⾦⽬鯛や南伊⾖産 
の伊勢海⽼など伊⾖の旬の⾷材を使⽤した伊⾖クレイルオリジナル料理をお楽しみいただけます。 

伊⾖クレイルをご利⽤いただき、魅⼒あふれる秋の伊⾖へおでかけください。 

 
    伊⾖には美味しい⾷材がたくさんあります。その中から厳選した⾷材をメイン 

に、素材の良さ・特⻑を活かす⽅法で調理してまいります。また、蓋を開けた 
瞬間もお楽しみいただけるよう、盛り付けにもこだわっています。⽬で楽しんで、 
⾆で楽しむ。伊⾖の「美味」をふんだんに盛り込んだ、楽しさがあふれる特別な 
お料理を⾞窓の向こうに広がる伊⾖の素晴らしい景⾊とともにお楽しみください。

〜秋元さくらオーナーシェフコメント〜 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
（2）IZU CRAILE GALLERY（伊⾖クレイルギャラリー） 

    2 号⾞ラウンジ内にあるショーケースを「伊⾖クレイルギャラリー」と題し 
伊⾖エリアで活動している作家やアーティストの作品を中⼼に紹介して 
います。10 ⽉〜12 ⽉までは、むぎわら細⼯作家「辻 紀⼦」さんの 
作品をご紹介いたします。 
 
 

３ びゅう旅⾏商品の概要・発売⽇等 
（１）概要 

びゅう旅⾏商品〔㈱びゅうトラベルサービス企画・実施〕として伊⾖クレイルの１号⾞(定員24名)及び３号⾞ 
(定員22名)を⾷事・ドリンクとセットにして発売いたします。 
宿泊コースでは新規設定施設として下賀茂温泉「⽯花海別邸かぎや」が加わりました。 

※⾷材の仕⼊れ状況等により予告なくメニューを変更する場合がございます。 
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④ ⑤

むぎわら細⼯作家 
 辻 紀⼦さん 

⑥

② ③ 

⑥
⑤ 

②③

⑦

クレイルスタイル・オータムランチセット 
【伊⾖クレイル 1 号】（⼩⽥原→伊⾖急下⽥） 
フードメニュー 

①箱根⻄麓⽜のロースト マッシュルームソース 
②南伊⾖産伊勢海⽼と⾖乳クリームとカボチャのグラタン 
③ファルファッレのパスタ 季節のグリーンソースと 

駿河湾のしらすと共に(※１) 
④伊⾖温泉メロンと⽣ハムのオードブル 
⑤ホウレン草と箱根⼭麓豚のパンチェッタのオムレツ(※2) 
⑥秋茄⼦と彩り野菜のエスカベッシュ(※3) 
⑦伊⾖産柑橘の⾹りのキャロットラペ(※4) 

⑧鶏胸⾁のパテとジャガイモのマスタードソース 
デザートメニュー 

⑨伊⾖はちみつとリンゴとナッツのパウンドケーキ 
⑩伊⾖みかんのプリン 
（※1）ファルファッレ→蝶の形をしたショートパスタの⼀種 

（※2）パンチェッタ→塩漬けした豚バラ⾁ 

（※3）エスカベッシュ→洋⾵南蛮漬け 

（※4）キャロットラペ→にんじんを細⻑くおろしたサラダ 

クレイルスタイル・アフタヌーンカフェセット 
【伊⾖クレイル 2 号】（伊⾖急下⽥→⼩⽥原） 
フードメニュー 

①伊⾖下⽥産の⾦⽬鯛のオリーブソース さつまいものクネル(※１) 

②キノコのアヒージョわさび⾵味グラタン仕⽴て 
③富⼠⼭サーモンのマリネとピペラード半熟⽟⼦添え(※2) 

デザートメニュー  
④特濃伊⾖モーモーミルクのプリン モンブラン仕⽴て 
⑤中伊⾖ワイナリーの葡萄のお酢ゼリー 
⑥掛川茶クッキーカボチャ⾒⽴て 
（※1）クネル→通常は⾁や⿂の⾝をすり潰して団⼦のようにまとめた物を指しますが 
           今回のクネルはさつまいもの形状を現しています 
（※2）ピペラード→フランス・バスク地⽅の郷⼟料理でさっぱりした野菜の煮込み 



 
（２）出発⽇（10 ⽉〜12 ⽉） 
    10〜12 ⽉の伊⾖クレイル運転⽇およびその前⽇ 

 ※ただし、以下のコースは設定がございません。 
    ・10 ⽉ 28 ⽇の伊⾖クレイル１号を利⽤するコース 

・11 ⽉ 3 ⽇、10 ⽇の伊⾖クレイル１号、2 号を利⽤するコース 
（３）発売⽇ 10 ⽉〜11 ⽉ 25 ⽇出発分 

 [宿泊コース] ２０１８年８⽉２８⽇(⽕)１４時より  
 [⼩⽥原・熱海発着プラン] ２０１８年８⽉３１⽇(⾦)１４時より 
 ※11⽉30⽇〜12⽉出発分は10⽉下旬頃発売予定です。 

（４）発売箇所 
・ＪＲ東⽇本の⾸都圏エリアの主な駅にある「びゅうプラザ」または主な「旅⾏会社」 
・びゅう予約センター0570-04-8928(携帯・PHS・IP電話・ひかり電話・公衆電話からは、03-3843-2001) 
・えきねっと(http://www.eki-net.com/travel/craile/)にて発売いたします。 

 
４ びゅう旅⾏商品の主なコース・代⾦ ※料⾦は全て税込です。 
（１）宿泊コース ※１泊２⽇限定 

伊⾖クレイルを往復、または往路のみ、復路のみご利⽤いただける３つのコースをご⽤意いたしました。 
［宿泊Ⅰｺｰｽ］東京駅発着おとな1名様 40,000円〜69,700円（往復とも伊⾖クレイルご利⽤） 

［宿泊Ⅱｺｰｽ］東京駅発着おとな1名様 31,100円〜63,700円（往路のみ伊⾖クレイル 復路特急列⾞普通⾞ご利⽤） 

［宿泊Ⅲｺｰｽ］東京駅発着おとな1名様 29,700円〜62,300円（復路のみ伊⾖クレイル 往路特急列⾞普通⾞ご利⽤） 

（２）⼩⽥原・熱海発着プラン 
旅⾏プランを⾃在にアレンジできる、⼩⽥原または熱海駅発着で伊⾖クレイルを⽚道のみご利⽤いただけるプランです。 

⼩⽥原⇒伊⾖急下⽥ おとな１名様 11,600 円  伊⾖急下⽥⇒⼩⽥原 おとな１名様 9,600 円 
熱海⇒伊⾖急下⽥   おとな１名様 11,200 円  伊⾖急下⽥⇒熱海   おとな１名様 9,200 円 

 
５ その他の旅⾏商品 

以下の伊⾖クレイル運転⽇では、㈱阪急交通社が企画実施する伊⾖クレイルオリジナル料理・ドリンクが付いた旅⾏ 
  商品を発売いたします。詳しくは、㈱阪急交通社にお問い合わせください。 
 
 
 
 
 

※写真は、全てイメージです。 

運転⽇ 企画・実施旅⾏会社 
11 ⽉ 3 ⽇（⼟・祝）、11 ⽉ 10 ⽇（⼟） ㈱阪急交通社 

【びゅう旅⾏商品パンフレット】 


