
 
 
 
 
 
 

2003 年 4 月 18 日 

  

「さぬきうどん」と「お酒」が楽しめる新業態登場 

  ～駅の「さぬきうどん ＮＲＥ＆めりけんや」第４号店・浦和店開業～ 

 

■ 当社及び当社グループ会社の㈱日本レストランエンタプライズ（ＮＲＥ）が、ＪＲ四国及

びＪＲ四国グループ会社の㈱めりけんやと業務提携して展開する「さぬきうどん ＮＲＥ＆

めりけんや」は「駅で本場のさぬきうどんが食べられる」と大変ご好評をいただいています

が、このたび開業する浦和店は、「さぬきうどん」に加えて「お酒」もお楽しみいただける

「さぬきうどん」の新たな業態で登場します。 

■ 今まで開業した恵比寿店、上野店、新橋店では、本場と同じセルフサービスの“美味しく、

安く、早く”そして“ヘルシー”な讃岐うどんを提供していますが、浦和店は、これまでの「さ

ぬきうどん」の魅力はそのままに、「家庭料理を中心とした総菜と銘酒」のセルフコーナーも設

置し、「さぬきうどん」と「居酒屋」のコラボレーションをセルフサービスでお楽しみいただけ

る大型店舗です。 

■ ＪＲ東日本グループでは、21 世紀の新しい駅づくり「ステーションルネッサンス」に取り

組んでおり、グループ外企業と業務提携して新しい店舗やサービスを積極的に駅構内に展開

しています。今後ともお客さまの多様なニーズにお応えするとともに駅構内店舗の活性化に

取り組んでまいります。 

 
１ 店舗名称 
  「さぬきうどん ＮＲＥ＆めりけんや」浦和店 
２ 開 業 日 

2003 年４月 22 日（火） 
３ 場 所 

浦和駅 西口改札外 2 階 
４ 営業時間  

11 時 00 分～22 時 00 分（土休日：11 時 00 分～21 時 00 分） 
５ 店舗面積  

約 400 ㎡（118 席） 
６  メニュー 
  別 紙 

７ 店舗運営  
㈱日本レストランエンタプライズ 

８ 食材提供 
㈱めりけんや 

 
 



 

主なメニュー 

【うどん】 価格 【おつまみ】 価格 

（小） 190 円 冷や奴 200 円 

（並） 290 円 マカロニサラダ 130 円 かけうどん 

（大） 390 円 お新香盛り合わせ 250 円 

（並） 380 円 キムチ盛り合わせ 180 円 
ざるうどん 

（大） 480 円 もずく酢 250 円 

（並） 380 円 いかの塩辛 150 円 
かまあげうどん 

（大） 480 円 枝豆 200 円 

（並） 420 円 しょうゆ豆 130 円 
おろしうどん 

（大） 500 円 刺身 300 円 

（並） 480 円 きんぴらごぼう 130 円 
カレーうどん 

（大） 580 円 里芋といかのうま煮 250 円 

（並） 550 円 おから 130 円 
肉うどん 

（大） 650 円 ポテトサラダ 130 円 

（並） 480 円 鶏の唐揚げ 300 円 
あつたまうどん 

（大） 580 円 いかの下足揚げ 300 円 

（並） 390 円 おでん各種 100 円 
ぶっかけうどん 

（大） 490 円   

【主なトッピング】 価格 【ドリンク類】 価格 

えび 200 円 （中） 480 円 

茄子 100 円 
生ビール 

（大） 680 円 

かぼちゃ 100 円 瓶ビール（中瓶） 500 円 

ごぼうかき揚げ 100 円 グラス 350 円 

さつまいも 100 円 
焼酎 

ボトル 2,300 円 

コロッケ 100 円 グラス 280 円 

かき揚げ 120 円 
チューハイ 

ジョッキ 400 円 

ちくわ 120 円 グラス 300 円 

さつま揚げ 150 円 
梅酒サワー 

ジョッキ 450 円 

あじ 180 円 グラス 300 円 

小あじ 80 円 
レモンサワー 

ジョッキ 450 円 

きす 160 円 グラス 300 円 

いか 150 円 
ｸﾞﾚｰﾌﾟﾌﾙｰﾂｻﾜｰ 

ジョッキ 450 円 

ハムエッグ 130 円 金陵（本醸造）１合 600 円 

春菊 120 円 八海山（本醸造）１合 600 円 

れんこん 100 円 一の蔵（本醸造）１合 600 円 

天ぷら 

たけのこ 100 円 初孫（純米） １合 600 円 

わかめ 50 円 浦霞（純米） １合 600 円 

たまご 60 円 １合 380 円 

山菜 100 円 
燗酒 

２合 700 円 

きつね 100 円 アイスウーロン茶 300 円 

梅干しとろろ昆布 160 円 オレンジジュース 300 円 

いなり 60 円 

太巻き 100 円 

おにぎり 120 円 

 

 

■季節により、メニュー等が変わることがあります。 

■ご宴会はご予算に応じて承ります。 

 
 

別 紙


