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○JR 東日本新潟支社は“新潟駅 N プロジェクト”として、地域のショク（食・職）文化の担い手と連携し、新潟駅

「CoCoLo 西 N＋」を中心に、新潟駅からはじまるまちづくりに取り組んでいます。 

○同施設内の「TABI BAR ＆ CAFE/ km-0 niigata lab（タビバーアンドカフェ/キロメートルゼロニイガタラボ）」 

にて、より新潟のショク（食と職）を知っていただくため“新潟エキナカ留学「N カレッジ」”を実施しております。 

〇第 7 回、8 回は、新潟の「食」に関連し「新潟大学日本酒学」、「職」に関連し「新潟カレー教室」を開催します。 

お気軽にご参加ください。 

 
【N カレッジとは】 

新潟駅 N プロジェクト第一弾の「CoCoLo 西 N＋」のオープン以降、「CoCoLo 西 N＋」の中核テナントである、
「TABI BAR ＆ CAFE/ km-0 niigata lab」ではショク（食・職）文化発信イベントに取り組んできました。 

本プロジェクトの取組みにおいて、より新潟のショク（食と職）を知っていただくために、 
“新潟エキナカ留学「N カレッジ」”を開設しました。N カレッジでは、新潟の食について気軽に、おいしく、楽しく学び、 
体験できる講座を行い、新潟の魅力発信・発見につなげて参ります。 

 
【講座お申し込み先】 

CoCoL 西 N＋「TABI BAR ＆ CAFE/ km-0 niigata lab」 

TEL：025-383-8966 
 

〇 N カレッジ第 7回 「新潟大学日本酒学」 

 

内容
世界初の学問分野「日本酒学」のエッセンスを体験する講座、第２弾を開催。

日本酒学のコンセプト、日本酒と食、日本酒（アルコール）と健康についての講座です。

日時 2月28日（金）18：00～19：30（受付17：30開始）

参加費 3,000円（税込）（人工知能を用いた日本酒の味覚判定サービス「YUMMY SAKE」の体験付き）

定員 20名様

ゲスト講師

・新潟大学経済学部・准教授/日本酒学センター 副センタ―長　 岸 保行（きし やすゆき）さん

東京都大田区出身。

専門は人的資源管理論、国際社会学（伝統産業の海外展開）

2012年より現職に就き、2018年4月1日に発足の新潟大学日本酒学センターの立ち上げに尽力

・新潟大学脳研究所/日本酒学センター・准教授　 武井 延之（たけい のぶゆき）さん

東京都大田区出身。

専門は分子神経生物学

2007年より医歯学総合研究科の分子細胞医学兼担、2018年より日本酒学センター兼担。

・MIRAI SAKE COMPANY株式会社　取締役　寺田祐貴（てらだ ゆうき）さん

宮城県仙台市出身

日本酒セレクトショップ「未来日本酒店」の運営や人工知能を用いた日本酒の味覚判定サービス「YUMMYSAKE」

の事業推進に携わる。

協力

・新潟大学

・MIRAI SAKE COMPANY株式会社

・有限会社　寿々瀧

岸 保行さん 

武井 延之さん 
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（ タ ビ バ ー ア ン ド カ フ ェ / キ ロ メ ー ト ル ゼ ロ ニ イ ガ タ ラ ボ ） 

寺田 祐貴さん 

開催中止 

新型コロナウイルス感染拡大防止のため、 

イベント開催を中止とさせていただきます。 



〇 N カレッジ第 8回 「新潟カレー教室」 

 

 

 

※1 MIRAI SAKE COMPANY 株式会社 

  2013 年 9 月より、コンサルティング・PR 事業をスタート。 

その後、都内での日本酒セレクトショップ運営、日本酒イベント事業、オーダーメード 

日本酒事業、酒米生産等を実施。AI が好みの日本酒を選んでくれる味覚判定アプリ 

「YUMMY SAKE」（ヤミーサケ）も手掛けている。 

「SAKE の未来の基幹産業を創る」ことをビジョンに掲げている。 

 

 

※2 山崎金属工業株式会社 

  1918 年に新潟県・燕市で創業。 

1991 年には、創設 90 周年記念ノーベル賞晩餐会用のオリジナルカトラリーの製作 

を手掛けた。 

製品を通じて、「潤いと豊かさを提供できる企業でありたい」という思いから、 

創業当時より最高品質のモノづくりを目指している。 

内容
新潟市は実はカレールーの消費量が全国2位！ご自宅で簡単おいしいカレーの作り方、カレーを

よりおいしく食べられる新潟のカトラリーをご紹介します。

日時 3月21日（土）11:00～13:00（受付10:30開始）

参加費 4,000円（税込）（カレー専用スプーンのお土産、ランチ付き）

定員 10名様

ゲスト講師

・山崎金属工業株式会社　中村 雅行（なかむら まさゆき）さん

新潟県加茂市出身。

山崎金属工業株式会社国内営業部所属。

「カレー賢人」開発に携わる。カトラリー検定 ソムリエ・クラス取得。

・SUZUGROUPオーナーシェフ　食文化プロデューサー　鈴木 将（すずき しょう）さん

新潟県長岡市出身。

　新潟県内を中心に「FARM TABLE SUZU」「SUZUVEL」等の飲食店舗を運営。食文化プロデューサーとして

「畑ごはん塾」等を企画運営する他、地域の魅力発信にも積極的に取り組んでいる。

協力

・山崎金属工業株式会社

・ぽんしゅ館クラフトマンシップ

・有限会社　寿々瀧

中村 雅行さん 

鈴木 将さん 

MIRAI SAKE COMPANY 

（イメージ） 

※画像は全てイメージです 
 

山崎金属工業株式会社 

（イメージ） 

カレー専用スプーン 

「カレー賢人」 

開催中止 


