
 

 

 

 

2018 年 12月 27日 

新 潟 支 社 

 

 

米や大豆が豊富に育ち、冬の適度な降雪と寒さもある新潟県は、味噌、醤油、納豆、清酒といった伝統的

な発酵食の文化が発展してきました。先日１２月１５日にデビューした「新潟しゅぽっぽ あまざけ」の発

売を記念して、今回、東京駅をご利用のお客さまにＰＲする試飲イベントを開催します。この機会に、「新

潟の醸造・発酵文化」を感じていただき、ぜひ新潟にも足をお運びください！ 

 今後もＪＲ東日本新潟支社は、２０１９年「新潟県・庄内エリア デスティネーションキャンペーン」

に向けて、新潟の「食」の魅力を国内外に発信する地域活性化施策に取り組んでまいります。 

 

 

 

開 催 日 時：２０１９年１月１日（火・祝）１４：００～ 

場   所：ＪＲ東京駅構内１Ｆエキュート東京「ニッコリーナ」店前 

運 営 会 社：株式会社ＪＲ東日本リテールネット 

内 容：   

・新年のご挨拶を兼ねて、当日ご来店されたお客さまに対して、 

先日１２月１５日に新発売した「新潟しゅぽっぽ あまざけ」 

のふるまいを行い、「新潟発酵文化」をＰＲします。  

※あまざけ ふるまいについては、先着４００名様限定です。 

  ・ふるまいに合わせ、１月１日より「新潟しゅぽっぽ あまざけ」 

を同店にて数量限定発売します。 

 

■新商品「新潟しゅぽっぽ あまざけ」 

製 造： 今代司酒造株式会社 

容量・規格： 180ml（糖度 20％（飲みきりストレートタイプ）） 

希望小売価格： 378円（税込） ※今回イベントに合わせての価格 

原 材 料 名： 米（国産）、米麹（国産） 

 ※原料米については、日本酒と同様、㈱ＪＲ新潟ファーム産の酒米 

「五百万石」を使用しております。 

 

 

 

 

 

 

新潟の魅力を首都圏に発信！ 

東京駅ナカにて「新潟しゅぽっぽ あまざけ」の試飲イベントを実施します！ 

概要 

 

試飲は無料です！ 

「新潟しゅぽっぽ あまざけ」イメージ 

東京駅構内MAP 
八重洲口方面 

丸の内口方面 

イベント会場 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

地域連携プロジェクト 2018年度の取り組み 

新潟市農業特区を活用した特例農業法人㈱JR新潟ファームにおいて田植えイベントを実施。 

2017年秋の稲刈りイベントに続き連携したレストランバスツアーでは、開業したばかりの新潟駅CoCoLo

西Ｎ+「km-0 niigata lab」と連携し、ツアー前の日本酒講座を実施した。 

公立教育ファーム「アグリパーク」、新潟市内ツアー会社と連携により一般の方向けの稲刈りイベント

を実施。稲穂の根元に隠された宝探しや、稲刈りコンバインの乗車体験も行い、青空の下、イベントを

お楽しみいただいた。 

新潟駅の食文化発信拠点「km-0 niigata lab」と連携し、日本酒の

新たな活用方法として新潟しゅぽっぽかき氷を提供した。 

新潟エリアで初めての試みとなる、駅ホームの一部を貸し切り、 

ホームと SL 客車内を回遊し飲食を楽しむイベントを実施。 

新潟しゅぽっぽの飲み比べセットも販売した。 


