
自由記述欄
参加したい企画など

酒蔵・味噌蔵

スタンプ
酒蔵・味噌蔵

スタンプ

駅
スタンプ

応募はがき

以下❶❷のスタンプを押印し、切り取って必要事項を記入のうえ、63円切手を貼り、ご応募ください。
❶中面の「信州 日本酒・甘酒巡りマップ」内にある酒蔵・味噌蔵のスタンプ（税込1,000円以上お買い上げ
の方にスタンプを1個押印いたします。）
❷酒蔵・味噌蔵（甘酒）巡りの際に利用した駅の駅スタンプ（スタンプの設置駅は、中面の「信州 日本酒・甘
酒巡りマップ」をご参照ください。） 
※お買い上げ金額が税込2,000円以上の場合でも、酒蔵・味噌蔵スタンプは1個の押印となります。
※ご応募には2箇所の酒蔵または味噌蔵スタンプの押印が必要となります。同一の酒蔵・味噌蔵スタンプ
の押印の場合、無効とさせていただきます。

『集え！駅酒パート！『集え！駅酒パート！第4弾第4弾』』

注意事項
※「信州の日本酒賞」への応募は、20歳以上の方に限ります。 
※お買い上げ金額が税込2,000円以上の場合でも、酒蔵・味噌蔵スタンプは1個の押印となります。
※ ご応募には2箇所の酒蔵または味噌蔵スタンプの押印が必要となります。同一の酒蔵・味噌蔵スタ

ンプの押印の場合、無効とさせていただきます。
※1枚のスタンプ台紙（応募はがき）で応募できるのは1つの賞のみです。
※ 駅スタンプ設置駅は中面の「信州 日本酒・甘酒巡りマップ」またはJR東日本ホームページ内の特

設サイトでご確認ください。
※ 酒蔵・味噌蔵のスタンプは、「信州 日本酒・甘酒巡りマップ」内に記載のある酒蔵（全55蔵）・味噌蔵
（全11蔵）に限ります。

※賞品の発送は、2024年7月下旬以降を予定しています。
※ご送付いただいた応募はがきはお返しできません。

※ お客さまの転居等により住所が不明な場合、応募はがきの記入に不備がある場合は応募が無効
となります。

※ ご応募は、日本国内にお住いで、かつ賞品のお届け先が日本国内の方に限らせていただきます。
※ 応募受付の状況、抽選結果や賞品の発送に関するお問い合わせにはお答えできません。
※ ご応募いただいた個人情報は応募内容の確認、賞品発送のために使用させていただき、それ以外

の目的で使用することはありません。
※ ご提供いただいた個人情報はお客さまの同意なしに協賛先および業務委託先以外の第三者へ開

示・提供することはありません。
※当選賞品を他人へ譲渡することはできません。オークション等への出品もご遠慮ください。
※ このパンフレットの情報は2024年1月現在のものです。

●お酒は20歳になってから。　●お酒はおいしく適量を。　●飲酒運転は絶対にやめましょう。　
● 妊娠中や授乳期の飲酒は、胎児・乳児の発育に影響する恐れがあります。●飲んだあとはリサイクル。

❶�中面の「信州 日本酒・甘酒巡りマップ」内にある酒蔵・味噌蔵のスタンプ（税込1,000円以上お買い上げの方にスタンプを1個押印
　いたします。）
❷ 酒蔵・味噌蔵（甘酒）巡りの際に利用した駅の駅スタンプ（スタンプの設置駅は、中面の「信州 日本酒・甘酒 巡りマップ」をご参照ください。） 

応募はがきのスタンプ押印面に、以下❶❷のスタンプを押印し、切り取り線に沿って切り取り、
必要事項を記入のうえ、63円切手を貼ってご応募ください。(2024年7月10日消印有効)

日本酒2本または日本酒1本・甘酒1本

6種類のなめ茸が
楽しめるなめ茸セット

55名様55名様

50名様50名様

11名様11名様

賞品についてはJR東日本ホームページの特設サイトをご覧ください。賞品についてはJR東日本ホームページの特設サイトをご覧ください。

※「信州の日本酒賞」へのご応募は、20歳以上の方に限ります。
※各賞の賞品内容は変更になる場合がございます。
※各賞の賞品内容は選べません。

賞品についてはJR東日本ホームページの特設サイトをご覧ください。賞品についてはJR東日本ホームページの特設サイトをご覧ください。
https://www.jreast.co.jp/nagano/ekisyupart/https://www.jreast.co.jp/nagano/ekisyupart/

甘酒・味噌 等

賞品ご紹介賞品ご紹介
信州の日本酒賞

信州の農産物賞

信州の甘酒・
発酵食品賞

●�スタンプ3個（酒蔵・味噌蔵スタンプ2個、駅スタンプ１個）で
信州の日本酒賞または信州の甘酒・発酵食品賞、
　信州の農産物賞のいずれかにご応募いただけます。

※ 応募締切後、厳正な抽選により当選者を
決定します。

※ 当選者の発表は賞品の発送をもってかえさ
せていただきます。

※賞品内容は選べません。
※ 賞品内容は変更になる場合がございます。

抽選で素敵な
賞品をプレゼント！

参 加 方 法

え き し ゅえ き し ゅ

長野支社

スタンプを集めてご応募いただくと、
抽選で素敵な賞品をプレゼント！ 
スタンプを集めてご応募いただくと、
抽選で素敵な賞品をプレゼント！ 

信
州

開催期間

2024.1.12（金） 6.30（日）

え き し ゅ

応　　募
締め切り 2024年7月10日(消印有効） お一人様何回でもご応募いただけますお一人様何回でもご応募いただけます！！

長野支社

スタンプを集めてご応募いただくと、
抽選で素敵な賞品をプレゼント！ 
スタンプを集めてご応募いただくと、
抽選で素敵な賞品をプレゼント！ 

信
州

開催期間

2024.1.12（金） 6.30（日）

え き し ゅ
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善光寺下

北信エリア

佐久エリア 郵　便　は　が　き

3 8 0 0 9 2 7

長野県長野市栗田源田窪992-6
東日本旅客鉄道株式会社長野支社
地域共創部 地域連携ユニット
『集え！駅酒パート！ 第4弾』
信州 鉄道×酒スタンプラリー

恐れ入りますが
63円分の切手を
お貼りください。
※切手のないものは
　無効となります。

住　所

年  齢

性  別 男 ・ 女 ・ 無回答

ＨＰ  ・  パンフレット  ・  ポスター  ・  ＳＮＳ  ・  その他（　　　  　　　　　  ）

　駅　～　　　　　　　駅

信州の日本酒賞  信州の甘酒・発酵食品賞  信州の農産物賞

電話番号 -　　　　　　-

氏　名

ふりがな

応募する賞

スタンプラリーで
列車をご利用の区間

スタンプラリーを
知ったきっかけ

酒蔵・味噌蔵（　　　　　　　　　　　）・駅（　　　　　　　　　　　駅）
パンフレットを
手に入れた場所

ご応募いただいた個人情報は応募内容の確認、賞品発送のために使用させていただき、それ以外の目的で使用することはありません。
また、お客さまの同意なしに協賛先および業務委託先以外の第三者へ開示・提供することはありません。 

〇をしてください

〒　　　　- 

事務局 行

米が美味しい
長野県は全国有数の米どころ。恵まれた気候風土の
中で農家の高い技術により酒米が生産されています。
また、古くから県をあげて酒米の研究も行われてお
り、多くの酒米が生まれています。高品質な酒米を求
めてその歩みはとどまることはありません。

伝統と技術
長野県には約80もの酒蔵があり、その数は全国第2位
を誇ります。長い歴史の中で培われてきた伝統と独自
の技法があり、若手杜氏・女性杜氏による新たな視点
での挑戦も行っています。酒蔵の数だけ懸ける思いと
それを体現した長野県の日本酒があります。ぜひそれ
ぞれの個性をお楽しみください。

「信州の日本酒」に出会う旅へ、出かけてみませんか。

信州の
日本酒の魅力

風土と歴史が育てた発酵文化
周囲を山に囲まれ海がない長野県は、冬には雪に閉ざされます。古く
から家庭では味噌、醤油、漬物、酒など、保存食として食べ物を発酵さ
せる文化が育まれてきました。今では長野県は日本一の味噌の生産量
を誇ります。発酵食品と野菜を多く摂ることによる健康的な食生活が
全国トップレベルの長寿県長野を支えています。

発酵技術から生まれた甘酒
個性豊かな味噌蔵が100軒以上点在し、日本で２番目に多い酒蔵数を
誇る長野県。昔から味噌や酒造りのオフシーズンである夏季に甘酒を
作るという文化が根付いており、現在も県内で甘酒を製造する会社は
多くあります。砂糖が貴重だった江戸時代、庶民が手軽に飲める甘味
であった甘酒は農作業などで体力を消耗しやすい夏にふさわしい飲
み物として親しまれてきました。本来、甘酒は夏の風物詩で、季語で
もあります。今では温めた甘酒は滋養豊富で体の芯から暖まる冬の定
番としても人気があります。

美容と健康にも効果的
甘酒に含まれるブドウ糖には即効性の高い疲労回復効果があり、オリ
ゴ糖には腸内細菌の働きを活発にして免疫力を高め、病気を予防する
効果があります。各種ビタミンやアミノ酸も豊富で、これらの栄養は
いわゆる栄養剤としての点滴とほぼ同じ内容であることから、「飲む
点滴」と言われています。近年、美容や健康に効果があることが認め
られてきており、世界的に注目されています。ぜひ長野県内を巡って
甘酒で免疫力アップにつなげましょう。

「信州の甘酒」に出会う旅へ、出かけてみませんか。

至�十日町至�糸魚川 至�直江津 至�金沢

至�東京

至�新宿

至�豊橋

至�名古屋

※写真・イラスト・地図はすべてイメージです。

信州 日本酒・甘酒巡りマップに使用している地図は略図です。実際とは異なる場合がありますので、
各酒蔵・味噌蔵のホームページ等でアクセス方法等をご確認のうえお出かけください。
※酒蔵・味噌蔵によっては、急遽定休日・営業時間が変更となる場合がございます。
※試飲の可否は変更になる場合がございます。
※試飲は有料、または行っていない酒蔵もございます。
※酒蔵・味噌蔵によっては、駅から時間がかかる場合がございます。

各酒蔵・味噌蔵の営業時間・定休日・所在地・試飲の可否等については、JR東日本のホームページ
の特設サイト『集え！駅酒パート！第4弾』信州�鉄道×酒スタンプラリー
https://www.jreast.co.jp/nagano/ekisyupart/ をご覧ください。 をご覧ください。https://www.nagano-sake.or.jp/intro/

各酒蔵の
問合せ先については のホームページ

をご覧ください。https://shinshu-miso.or.jp/kurasearch

各味噌蔵の
問合せ先については

北アルプスエリア

南信州エリア
㈱仙醸 米澤酒造㈱㈱小野酒造店 春日酒造㈱ ㈾宮島酒店

上伊那エリア

松本エリア

㈲俵屋麹店

諏訪エリア

伊東酒造㈱ 宮坂醸造㈱ 髙天酒造㈱

㈲若宮糀屋

酒ぬのや本金酒造㈱

㈱豊島屋 諏訪御湖鶴酒造場 戸田酒造㈱ 山高味噌㈱

㈱古屋酒造店

大澤酒造㈱ 佐久の花酒造㈱橘倉酒造㈱

千曲錦酒造㈱ 武重本家酒造㈱戸塚酒造㈱

酢久商店㈱

上田エリア

信州銘醸㈱若林醸造㈱沓掛酒造㈱ 信州イゲタ味噌醸造蔵元
酒の原商店

㈱角口酒造店㈱田中屋酒造店㈱丸世酒造店 志賀泉酒造㈱
㈲ふくろや

�駅スタンプの
ご案内

●の駅：�駅スタンプ設置駅です。
●の駅：�駅スタンプは設置していますが、ご利用いただけない時間帯がございます。
●の駅：�駅スタンプの設置はございません。
※駅スタンプの押印には入場券等が必要となる場合がございます。詳しくは駅係員までお問い合わせください。
※駅スタンプは設置駅やご利用時間が急遽変更となる場合がございます。
※JR東海エリア、長野電鉄エリアの駅スタンプ設置駅の営業時間については、各鉄道会社のホームページでご確認ください。

信州 日本酒・甘酒巡りマップ信州 日本酒・甘酒巡りマップ

 駅酒パートとは？

　鉄道（駅）を利用し酒蔵や味噌蔵（甘酒）を巡る、列
車旅とお酒・甘酒を愛するエキスパート（熟練者）の
方々に親しみを持ってご参加いただきたいという思
いを込めて作った造語です。

列車旅と共に、酒蔵・味噌蔵（甘酒）巡りをお楽しみください！！

え き し ゅ

信州の
甘酒の魅力

笹井酒造㈱岩波酒造㈾善哉酒造㈱ 大信州酒造㈱

木曽エリア

㈱中善酒造店 西尾酒造㈱

のホームページ

水が美味しい
3,000ｍ級の山岳地帯を有する長野県。山々の
雪解け水は長い年月をかけて、酒造りに欠かせ
ない天然の湧水になります。日本酒の味を個性
あるものに仕上げてくれるのは土地ごとに性質
の異なる美味しい湧水があってこそなのです。

㈾丸永酒造場㈱亀田屋酒造店 ＥＨ酒造㈱美寿々酒造㈱

七笑酒造㈱㈱湯川酒造店

  
長野エリア

長野銘醸㈱㈱東飯田酒造店

㈱よしのや

㈱髙橋助作酒造店

㈱遠藤酒造場

㈲酢屋亀本店

中島醸造㈲

㈾高村商店

（有）糀屋本藤醸造舗㈱桝一市村酒造場㈱西飯田酒造店

㈱今井酒造店

岡崎酒造㈱

黒澤酒造㈱

㈱舞姫㈲松岡屋醸造場

㈱松葉屋本店

㈱薄井商店 北安醸造㈱ 大雪渓酒造㈱㈱市野屋

喜久水酒造㈱


