
 
 

   
 
 
 

2 0 1 2 年 8 月 2 2 日 
東日本旅客鉄道株式会社 

 
 
 
2012 年 8 月 29 日（水）から 31 日（金）の 3 日間、上野駅で「やまなし産直市」を開催します。 

「すぐそこに、秋のやまなし。」をテーマに、産直市ブースではぶどう等をはじめとした秋の味覚や 

地元の味を販売します。また、観光 PR・イベントブースでは首都圏からアクセスの良い山梨の秋の 

魅力をお伝えします。 

JR 東日本八王子支社では、「秋の山梨キャンペーン」を 9 月 1 日（土）から 11 月 30 日（金）まで 

開催します。 

上野駅の地産品ショップ「のもの」でも、9 月 12 日（水）から 10 月 2 日（火）まで、山梨県のおいしい

ものを集めた「山梨のもの」を開催します。 

 

＜「やまなし産直市」概要＞ 

1．期 間   2012 年 8 月 29 日（水）～8月 31 日（金） 

2．会 場  上野駅中央改札外グランドコンコース 

3．時 間  11:00～20:00 （最終日は 17:00 まで） 

4．主 催  東日本旅客鉄道株式会社 

5．共 催  山梨県、社団法人やまなし観光推進機構 

6．運営者  株式会社紀ノ國屋 

7．出店者  古柏園、岩窪農場、株式会社山梨県産品センター 

株式会社清月、株式会社マツムラ酒販 

8．内 容 

【産 直市 】  山梨県の秋の味覚である、彩り豊かで様々な種類のぶどうを始め、銘菓「信玄餅」

Ｂ級グルメ「鳥もつ煮」、「ほうとう」、「甲州ワイン」などを販売します。  

【観光 PR】  旬のぶどう狩りやワイナリーを巡るツアーを始め、秋の観光名所をご紹介します。 

【イベント】  8 月 29 日（水）  「やまなし産直市」オープニングセレモニー（11：00開始） 

珠 with Tropicarib演奏、富士の国やまなし国文祭 PR 

                     甲府落語会大喜利、富士河口湖町観光 PR  

            8 月 30 日（木）  金川の森ブラスクインテット演奏、身延町観光 PR、北杜市観光 PR 

            8 月 31 日（金）   「秋の山梨キャンペーン」オープニングセレモニー（11：00開始） 

甲斐の虎武将隊演舞、甲府市観光PR、甲州市観光PR、北杜市観光PR 

 

 

 

「地域再発見プロジェクト」産直市進行中！ 
上野駅において「やまなし産直市」を開催します。

＜会場 MAP＞ 
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気候・風土がぶどう作りに適した甲州市勝沼町。日本国内で最も古い 
ぶどうの産地とされ、1300 年の歴史があると言われています。 
周辺のぶどう園では 8月から 10 月にかけて、デラウェア、ピオーネ 
ピッテロビアンコ、巨峰など色とりどりの様々なぶどうが収穫され、 
ぶどう狩りを楽しむ姿があちこちでみられます。 
今回は産地直送のおいしいぶどうを、生産者自らがご紹介します。 

◆おすすめ商品例 

ぶどう 
＜古柏園＞ 

※写真はすべてイメージです。販売商品は変更になる場合があります。

勝沼生まれの酸化防止剤無添加 
生ワイン（赤・白）500ml 
＜㈱ミレックスジャパン＞ 

『アサンブラージュ』がワインのご案内をします！ 
 

1970 年代に山梨で生まれ育った、若手ワイン醸造家 8人から成る集団 
『アサンブラージュ』。彼らは意欲あるワイン造りを目指し、勉強会や試飲会
など幅広い活動を通して、甲州ワインの魅力を発信しています。 
やまなし産直市ワインコーナーでは、期間中アサンブラージュのメンバーが
ワインの販売やワインの楽しみ方のご案内を行う予定です。 

【旬の一品】 【ワイン】 

甲州ワインの中心地、勝沼産の酸化防止剤 
無添加ワイン。 
果実感たっぷりなぶどう本来の旨みを残すこと
にこだわり、熱処理をせずに全て手作りで造り 
ました。 
甲州ぶどうを100％使用したさわやかな味わいの
白と、コンコード種赤ぶどうを使用した香り高い
赤の２種をご用意しています。 

 

各種ほうとう 
＜有川商事㈱ ほか＞ 

ほうとうは、コシが強く幅広い麺が 
特徴の山梨の郷土料理です。 
味噌で煮込んで食べるお馴染みの
タイプに加え、冷やしてつけ汁で 
食べる「おざら」（冷しほうとう）も 
販売します。 

【地元の味】 

鳥もつ煮（レトルトパック）
     ＜㈱保延商会＞ 

Ｂ級グルメの大会で人気投票１位と 
なったご当地グルメ「鳥もつ煮」。 
新鮮な鳥のもつを強火で炒め、美味 
しさをそのままに、レトルトにしました。
濃厚で甘辛い逸品をご賞味下さい。 

甲斐の恵み
＜㈱渡辺商店＞ 

山梨県産の巨峰やピオーネ、甲州
などのぶどうを新鮮なまま乾燥させ
ました。大粒でみずみずしい食感を
お楽しみ頂けます。 
甲州ワインと一緒にどうぞ。 

八ヶ岳の高原野菜 
＜岩窪農場＞ 

八ヶ岳南麓の清らかな水と澄みきった 
空気に育まれた、岩窪農場の野菜です。
除草剤を使わない減農薬栽培で育てた、
野菜本来の旨みが詰まった高原野菜を
ご賞味下さい。 
 

ピッテロビアンコ 
特徴的な細長い形
から「淑女の指」と
も言われる品種。 
皮が薄くそのまま
食べられます。 

ピオーネ 
つややかな大粒で
果汁が多い品種。 
強い甘みと爽やかな
酸味のバランスが良
いぶどうです。 

デラウェア 
手頃なサイズで 
お馴染みの品種。 
甘みが凝縮された 
小粒のぶどうです。 

【高原野菜】 

【地ビール】 

イタリアンロール（プレーン）
＜㈱清月＞ 

【スイーツ】 

きな粉とフレッシュな生クリー
ムを使ったコクのあるとろける
プリンです。桔梗信玄餅でおな
じみのミネラル豊富なこだわり
の黒蜜をお好みでかけてお召
し上がりください。 

桔梗信玄プリン
＜㈱桔梗屋＞ 

ほんのり塩味のシュー皮で巻いたロール 
ケーキです。生乳メーカーと共同開発した 
オリジナルクリームとふわふわに焼き 
上げたスポンジをこだわりのシュー皮で 
巻きました。 
2011、2012年 モンドセレクション金賞受賞。 

桔梗信玄餅生ロール 
＜㈱桔梗屋＞ 

黒蜜ときな粉の風味を活かして、
米粉入りの生地をふんわりと焼き
上げました。お餅と生クリームを
一緒に巻いた、新感覚スウィーツ
です。 

桃カレー
＜㈱ルーツ＞ 

県特産の桃をカットとペーストで
贅沢に加えたフルーツカレー。
桃の甘さとスパイスの辛さの 
バランスが絶妙。 
クセになるカレーです。 

八ヶ岳地ビール タッチダウン 
＜萌木の村㈱＞ 

八ヶ岳山麓から汲み上げた天然水と、チェコ
産のホップ、厳選された麦芽と生酵母で作り
上げた地ビールです。材料から製法までとこ
とんこだわって作りました。 


