
 

201６年２月２６日 

ＪＲ東日本長野支社 

 

 

信州産焙煎そば粉100％ 6次産業化新商品  

「信州アルクマそばクッキー」販売開始！！ 

 
JR東日本グループで取り組んでいる「のもの1-2-3」プロジェクトの一環として、

松本大学、斉藤農園、あづみ野食品、ひだの、長野県と共に信州産「焙煎そば粉EX」

を活用した新商品「信州アルクマそばクッキー」を開発しました。 

２０１７年夏に実施される信州デスティネーションキャンペーンに向けて、信州に

訪れる多くのお客さまに「信州のそば」を手軽に味わっていただけるようクッキーを

開発しました。焙煎そば粉EX の香ばしさが効いたビターな味わいの生地に、チョコ

チップを入れて焼き上げた「信州アルクマそばクッキー」を是非ご賞味下さい。 

尚、販売開始に先立ち2月28日（日）長野駅にて先行販売イベントを実施します。 

 

 

１．発売開始日    2016年3月1日（火）から 

          ※長野駅構内店舗では2月28日（日）より先行販売します。 

          

２．商 品 名    信州アルクマそばクッキー 

 

３．価 格    530円（税込） 

 

４．容 量   1箱13枚入り 

 

５．販 売 箇 所    ＪＲ東日本長野支社管内のNewDays、KIOSK全店舗等、 

銀座NAGANO、県内一部「道の駅」、高速ＳＡ・PA、 

ドライブイン等 

 

６．賞 味 期 限   製造から8か月 

 

７．開発関係者    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【開発アドバイス・広告宣伝】 

長野県 
ＪＲ東日本長野支社 

 

１次産業 

【生産】 

㈲斉藤農園 

松本大学 

２次産業 

【加工】 

 

㈱ひだの 

３次産業 

【販売】 

㈲あづみ野食品 

ＪＲグループ会社等 

 

× × 



 

 

8．商 品 特 徴   信州産へのこだわり！ 

信州産焙煎そば粉100％使用 

素材へのこだわり！ 

小麦粉不使用 

パッケージへのこだわり！ 

コンパクトで手土産におすすめ 

 

 

 

 

焙煎そば粉EXとは・・ 

玄そばを製粉した際に排出される甘皮部分を焙煎加工したものです。通常のそば粉と比べてそば

の味、香りが強いことが特徴です。 

 

 

 

※「のもの1-2-3」プロジェクトについて 

 

地域の魅力ある農産物等の素材と優れた加工技術を組み合わせ、 

JR東日本グループがプロデュースすることで、６次産業化に向け 

たものづくりを推進し、地域における新たな産業の創出とさらなる 

マーケットの需要拡大を図るプロジェクトです。 

ＪＲ東日本グループはグループ経営構想Ⅴのもと地域の発展に貢献していくことを使命として、

今後も地域との連携を強化して参ります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【斉藤農園そば畑の写真】 

 

 

 

 

【新商品：信州アルクマそばクッキー】 


