
 

 

 

2017 年９月 29 日 

東日本旅客鉄道株式会社 

八 王 子 支 社  

 

 

新宿駅において「中央線マーケット」を開催します！ 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

１． 概 要 

（１） 期 間：2017年 10月 7日（土）・8日（日） 

（２） 時 間：１０：００～２０：００ 

（３） 会 場：ＪＲ新宿駅新南改札外 

「Ｓｕｉｃａのペンギン広場」 

（４） 主 催：東日本旅客鉄道株式会社 八王子支社 

（５） 協 力：株式会社ＪＲ中央ラインモール 

武田食品株式会社、株式会社ＭＮＨ 

株式会社寺子屋 

公益社団法人やまなし観光推進機構 

甲州天空かぼちゃまつり実行委員会 

一般社団法人武蔵野市観光機構 

一般社団法人小金井市観光まちおこし協会 

特定非営利活動法人国立市観光まちづくり協会   

国営昭和記念公園                   

公益社団法人八王子観光コンベンション協会      ＜告知ポスター＞ 

                                 

 

ＪＲ東日本八王子支社では、中央線沿線のおすすめスポット等の地域の魅力を
駅ポスターやエリアマガジンで紹介し、「中央線が好きだ。」というキャッチコピ
ーのもと「中央線沿線価値向上プロモーション」を 2007 年度より展開してお
ります。  
今回、「中央線が好きだ。」プロモーション 10 周年を記念したイベント「中央

線マーケット」を 10 月 7 日（土）・8 日（日）に新宿駅にて開催します。  
会場では、多摩・山梨エリアのおいしいものを集めた地産品の販売やワークシ

ョップ、そして新南改札内会場ではフォトコンテスト入選作品や歴代の「中央線
が好きだ。」ポスターのパネル展を実施いたします。  



２． 内 容 

（１） 多摩・山梨エリア観光ブース 

観光パンフレットの配布、ご当地キャラクターの武田菱丸（山梨県）・くにニャン（国

立市）・モモずきんプチ（ＪＲ東日本八王子支社の山梨キャラクター）がやってきま

す。 

（２） ｎｏｎｏｗａマーケット 

多摩エリアの採れたての新鮮な野菜や加工品、地ビールやお菓子など地域の魅力を 

体験できるマーケットを開催します。 

（３） 山梨マーケット 

ぶどうやワインなど、山梨の今が旬なものを販売します。 

（４） 甲州天空かぼちゃワークショップ 

空を舞うように栽培された「甲州天空かぼちゃ」 

の紹介や、ジャックオーランタン作りのワークショップ。   

各日１３：００～１５：００、先着順 10個限定です。  

（５） 中央線が好きだ。パネル展                

「だから中央線が好きだ。」フォトコンテストの入選作品や、   

歴代のポスターをパネル展示します。 

※パネル展のみ新宿駅新南改札内にて開催。 

 

 

＜会場マップ＞ 

＜ジャックオーランタン＞ 

※イメージ 



【別紙1】



山梨マーケットおすすめ商品 

【別紙２】 nonowaマーケットおすすめ商品 

【酒類】 【洋スイーツ】 

TERAKOYAオリーブサンド 
＜㈱寺子屋＞ 

2017年JR東日本おみやげグラ
ンプリお菓子部門新人賞受賞。
スペイン・アンダルシア地方で
採れた大粒のオリーブと特製ク
リームを香ばしく焼き上げたフ
ランス風ビスキュイでサンドし
た人気商品です。 

コガネイチーズケーキ 
＜㈱SOMETHING NEW＞ 

「食べて後悔しないケーキ」を
コンセプトに、白砂糖、合成甘
味料、保存料、添加物を一切使
用せず、砂糖不使用のドライフ
ルーツ、果物の自然な甘さや、
きび砂糖、蜂蜜、メープルシ
ロップ、甘酒などで甘さ控えめ
に作られたチーズケーキです。 

TOYODA BEER 
＜石川酒造㈱＞ 

 
多摩地域最古のビールである
TOYODA BEER は麦芽の香味
と、爽やかなホップの苦みのバ
ランスがとれた、深い旨みとコ
クが特徴のビールです。 
 

～多摩・武蔵野～ 

【酒類】 【ぶどう】 サングリア ＜武田食品㈱＞ 

種あり巨峰 
 種なしと比べて味の濃さがちがいます。 
 ぜひお試しください。 

桃のサングリア 
 山梨県産桃果汁と甲州種ワインが 
 絶妙に溶け合い芳醇で豊かな 
 香りを演出します。 
 瑞々しい桃の爽快感ある飲み口、 
 フルーティーな味わいを 
 気軽にお楽しみいただけます。 

葡萄のサングリア 
 山梨県産マスカット・ベーリーＡの赤ワインに 
 「巨峰ぶどう」と「ゆず」果汁をブレンドしました。 
 赤ワインのフルーティーな味わいに香り 
 豊かな巨峰の果汁が加わり、ゆず果汁が 
 味のアクセントとして爽快感を出しています。 
 

 日本ワインコンクール2017金賞 
 コストパフォーマンス賞のワイン。 
 発酵終了後、澱引きせず6ヵ月間 
 タンクの中で澱とともに熟成させました。 
 フレッシュな柑橘系の香りとキレのある 
 辛口が特徴です。 
 日本料理との相性も良いワインです。 

ワイン ＜フジッコワイナリー㈱＞   

 シャインマスカット 
 ぶどうの産地として有名な山梨市牧丘地区産 
 を主力とした人気のぶどうです。 

フジクレール 甲州シュール・リー2016 
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