
２ ０ １ ６年 ９月 ２ ８ 日 
ＪＲ東日本秋田支社 

五能線季節をめぐる旅 ～ 第３弾〝秋〟～ 

秋のみのり おこわ弁当 を発売します！ 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
 
１ 商品概要      

名 称 秋のみのり おこわ弁当 

 
 
 
 
 
 
 

お品書き等 

 

栗おこわ 舞茸のせ 秋田県産もち米〔きぬのはだ〕、秋田県産舞茸 

ミズの油炒め 秋田・青森県産 

白神お豚のしぐれ煮 秋田県産 

煮りんご 青森県産 

ハタハタの唐揚げ 秋田県産 

※一部、青森県および秋田県産以外の食材も使用しています。 

販売開始 ２０１６年１０月１日（土） 

販売価格 ９００円（税込）  

※「白神お豚」とは…  
  秋田県三種町の豊かな自然環境の中で育てられた「白神お豚」 
  お豚の“お”はしっぽの“尾”を意味し、尾を切らない飼育方法は行き届いた飼育環境だからこそ実現でき
るもの。味は、豚肉ならではの甘味とコクが特徴の逸品。 

２ 販売箇所 

    
３ 製造会社   株式会社関根屋 〔〒010－0003 秋田市東通一丁目１－26〕 
 
 
 

店 舗 秋田駅 
NewDays 秋田中央口 
秋田橋上弁当売店、ホーム立売、トピコ弁当売店 

車内販売 リゾートしらかみ１・３号 

今年３月から、五能線にスポットを当てた「五能線季節をめぐる旅」シリーズの駅弁を発売しています。 

この度、秋の行楽シーズンにおすすめしたい駅弁「秋のみのり おこわ弁当」を、株式会社関根屋と連携

して発売します。リゾートしらかみ号にご乗車の際に、より五能線の旅が満喫できるよう、リゾートしらか

み号が走る秋田県と青森県の食の魅力をギュッと詰め込みました。季節限定の販売ですので、この機会に是

非お召し上がりください。 
―――――――――――――――【セールスポイント】――――――――――――――― 

● 秋田県産のもち米、白神
※

お豚、ハタハタや、青森県産のりんご等を使用しております。 
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※イメージ 


