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自然農法米100%
使用。木戸泉の
こだわりがつまった
プレミアムな酒。
冬の限定酒です。

純米アフスで漬け込んだ、
とろ～り濃厚な飲み口の梅酒。

※写真・イラストはすべてイメージです。
※情報は2022年2月現在の情報です。
※お支払いには現金・Suicaのみご利用いただけます。
※イベント内容は予告なく変更となる場合がございます。予めご了承ください。
※新型コロナウイルス感染拡大防止のため、試飲・試食は実施いたしません。また、マスクの着用をお願いいたします。

千葉でくじらが水揚げされる
ことをご存知ですか？
「くじらのたれ」など
人気の加工品を集めました！

くじら肉使用のオリジナルコロッケ！
蘇我駅社員一押しの品です。

鴨川産レモンの酸味がおいしい、
大人気のポテトチップ！
各日100個限定販売です。

言わずと知れた千葉の特産！
新鮮なうちにどうぞ♪

千葉市内ではなかなか出会えない
珍しい野菜に出会えるかも…？
大人気の野菜販売です！

コクがありながらも
すっきりとした味わい。
お燗にも向いており、
この季節にぴったり♪ ＋

様々な年代の酒をブレンドした、
木戸泉ならではの逸品。

珍しい「一段仕込み」により、
甘味と酸味が強調された日本酒。
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⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓⚓ ⚓
■ 営業時間 ： 9:00～18:00(食事処は10:00オープン)

■ アクセス ： JR内房線和田浦駅から徒歩約8分

〒299-2703
千葉県南房総市和田町仁我裏243

■ お問い合わせ： 0470-47-3100

⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓

「食べて」「歩いて」、南房総らしい海辺の休日を楽しめる道の駅です。
直売所には朝採れ野菜やお花、名産品使用のおみやげがたくさん！
お食事処「和田浜」では名物のクジラ料理や、新鮮な魚介を使用した定食、

房総産ハチミツ使用のソフトクリームなどがお召し上がりいただけます。
屋外に展示されている全長26メートルの「シロナガスクジラ骨格標本」は

圧巻です！是非遊びに来てください。

※写真・イラストはすべてイメージです。また情報は２０２２年2月現在の情報です。【JR蘇我駅作成】

・木戸泉酒造

⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓
■ 営業時間 ：９:00～16:00 (土休日除く)

■ アクセス ： JR外房線大原駅から徒歩約4分
〒298-0004
千葉県いすみ市大原7635-1

■ お問い合わせ： 0470-62-0013

⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓ ⚓

京葉ベイサイドラインプロジェクト（京葉BSL）とは

「お客さま・地域のみなさまの笑顔の実現」「統一感のある沿線づくり」「利便性・快適
性を追求」「各駅周辺の特性を活かした地域との連携」という４つの方向性のもと、選ば
れ続ける京葉線の実現を目指して沿線価値向上・魅力づくりに取り組むプロジェクトです。

明治12年創業の木戸泉は、独自開発した仕込み方
法による自然醸造にこだわった「旨き良き酒」を
造っています。「添加物や農薬、化学肥料を一切使
用しない日本酒を造りたい」という三代目蔵元の強
い想いを６0年以上にわたり守り続けています。古酒
づくりでも名を馳せており、一番古いもので40年を
超す古酒があります。
みなさま是非お立ち寄りください！

参加店舗紹介
き ど いずみ


